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INTRODUCERE

Criteriile UE privind achizitiile publice verzi (APV) sunt concepute pentru a facilita achizitionarea, de catre autoritatile publice, de bunuri, servicii si
lucrari cu impact redus asupra mediului. Utilizarea criteriilor este facultativa. Criteriile sunt formulate astfel incat sa poata fi integrate (partial sau total)
in documentele de achizitie ale autoritatii respective, cu modificiri minime, dacd autoritatea considera adecvat acest lucru. Tnainte de publicarea unei
proceduri de ofertare, se recomanda ca autoritatile publice sd se informeze cu privire la oferta disponibila a bunurilor, serviciilor si lucrarilor pe care
intentioneaza sa le achizitioneze pe piata pe care opereaza. Prezentul document enumera criteriile APV stabilite de UE pentru grupa de produse ,,alimente,
servicii de alimentatie publica si distribuitoare automate de produse”, iar raportul tehnic care Insoteste documentul prezinta toate motivele de selectare a
acestor criterii si oferd referinte pentru obtinerea de informatii suplimentare.

Grupa de produse este impartita in trei subgrupe: achizitiile de alimente, serviciile de alimentatie publica si distribuitoarele automate de produse.
Criteriile se Tmpart in criterii de selectie, specificatii tehnice, criterii de atribuire si clauze de executare a contractului. Criteriile sunt de doua tipuri:

o criterii de bazd — care sunt concepute pentru a permite o aplicare simpla a APV, concentrdndu-se pe domeniul sau domeniile-cheie ale
performantei de mediu a produsului si urmarind mentinerea costurilor administrative ale societatilor la un nivel minim;

e criterii cuprinzdtoare — care iau in considerare mai multe aspecte ale performantei de mediu sau niveluri mai inalte ale acesteia i sunt menite
a fi utilizate de catre autoritatile care doresc sa isi extinda eforturile de sprijinire a obiectivelor de mediu si de inovare.

In cazurile in care cele dou tipuri de criterii sunt identice, se foloseste formularea ,.cerinte identice pentru criteriile de baza si criteriile cuprinzitoare”.
1.1  Definitie si domeniu de aplicare

Grupa de produse ,,alimente, servicii de alimentatie publica si distribuitoare automate de produse” cuprinde achizitiile directe de alimente de catre

.....

prin intermediul firmelor de alimentatie publica.



Alimentele pot fi achizitionate direct de la producatori, fabricanti, angrosisti sau importatori sau pot face parte din serviciul furnizat de firmele de
alimentatie publica pe baza de contract.

Pentru a contribui la aplicarea criteriilor, sunt furnizate urmatoarele definitii tehnice (pentru detalii si definitii tehnice suplimentare, a se consulta raportul
tehnic):

e Servicii de alimentatie publica: Pregatirea, depozitarea si, dupa caz, livrarea de alimente si bauturi destinate consumului de catre
consumator/client/pacient la locul de pregatire, la o unitate satelit sau la sediul/locul de desfasurare a activitatii clientului.

e Firma de alimentatie publica pe baza de contract: O intreprindere a carei activitate presupune (printre alte activitati sau servicii) oferirea de servicii
de furnizare a meselor (de exemplu, gestionarea unei cantine a unei intreprinderi sau furnizarea de mese in scoli) sau furnizarea de bauturi, de
gustari sau de distribuitoare automate.

e Bucatarie conventionald: O bucatarie (la locul de consum) in care se prepara toate alimentele sau o parte semnificativa a acestora din ingrediente
neprelucrate.

e Unitate de productie centralizata: Bucatarii centrale sau fabrici alimentare centrale care furnizeaza unitatilor satelit preparate culinare gata de
consum sau ingrediente/mese pre-procesate. Aceasta poate include atét servicii de servire a alimentelor gata preparate, cat si servicii de asamblare
si servire a alimentelor.

e Servicii de servire a alimentelor gata preparate: Pregatirea la fata locului sau la o unitate centrala a unor loturi mari de articole destinate
consumului, care sunt apoi depozitate, congelate sau refrigerate in mod adecvat pana la servire.

e Servicii de asamblare si servire a alimentelor: Produsele alimentare sunt livrate pre-procesate si gatite. Ulterior, acestea sunt reincélzite (daca este
necesar) si asamblate la fata locului.

e Distribuitoare automate si aparate pentru bauturi calde: Aparate disponibile in orice moment care ofera gustari, fructe, bauturi si/sau sandvisuri
etc., care sunt gata de mancat/baut sau care pot fi reincilzite.

e Dozatoare de apa: Dispozitive special create pentru distribuirea apei potabile, care ar putea avea optiunea de incalzire si/sau racire a apei potabile.

Furnizarea de servicii de alimentatie publica este, in multe cazuri, influentati de cererea utilizatorilor (de exemplu, cantine). In aceste cazuri, autorititile
contractante pot fi nevoite sa ia in considerare necesitatea contractantului de a-si adapta oferta la cerere.

1.2 Nota generala privind verificarea



Pentru o serie de criterii, modurile de verificare propuse constau in furnizarea de etichete si certificate. Pentru fiecare dintre criterii, sunt indicate etichetele
sau certificatele relevante. Autoritatea publicd este cea care decide cu privire la etapa in care ar trebui s se furnizeze aceste etichete sau certificate. Tn
general, nu pare necesar sa se solicite tuturor ofertantilor sa prezinte inci de la inceput etichete sau certificate. In scopul reducerii sarcinii pentru ofertanti
si pentru autoritdtile publice, se poate considera cd este suficientd prezentarea, in momentul depunerii ofertelor, a unei declaratii pe proprie raspundere.
Ulterior, exista diferite optiuni pentru cazul si momentul in care ar putea fi necesare aceste etichete sau certificate:

a) In etapa de ofertare:

Pentru contractele de achizitii punctuale, se poate solicita aceastd dovada din partea ofertantului cu oferta cea mai avantajoasa din punct de vedere
economic. Daca dovada este considerata suficienta, contractul poate fi atribuit. Daca dovada este considerata insuficienta sau neconforma, atunci:

- in cazul in care mijloacele de verificare se refera la o specificatie tehnicd, se solicitd aceeasi dovada de la urmatorul ofertant din clasamentul ofertelor,
care va fi luat apoi Tn considerare pentru atribuirea contractului;

- In cazul 1n care mijloacele de verificare se referd la un criteriu de atribuire, punctele suplimentare acordate urmeaza sa fie eliminate, iar clasificarea
ofertantilor se recalculeaza, cu toate consecintele aferente aplicabile.

O eticheta sau un certificat verifica indeplinirea anumitor conditii de catre o mostra de produs, nu de catre articolele furnizate efectiv in baza contractului.

b) Pe durata executdrii contractului:

S-ar putea solicita etichete sau certificate Tn temeiul contractului.

Se recomanda sa se includa clauze explicite de executare a contractului. Acestea ar trebui sd precizeze ca autoritatea contractanta are dreptul de
a efectua verificari aleatorii in orice moment pe durata contractului. In cazul in care rezultatele unor astfel de verificari demonstreazi ca produsele
livrate nu indeplinesc criteriile, autoritatea contractanta va avea dreptul de a aplica sanctiuni si posibilitatea de a rezilia contractul. Unele autoritati
publice includ conditii care precizeaza ca, daca in urma verificarilor se dovedeste ca produsul sau serviciul indeplineste cerintele lor, costurile
verificdrilor trebuie sa fie suportate de autoritatea publica respectiva, insa, daca cerintele nu sunt indeplinite, costurile trebuie sd fie suportate de
furnizor.



2  PRINCIPALELE EFECTE ASUPRA MEDIULUI

Pe baza dovezilor stiintifice disponibile, au fost stabilite urmatoarele concluzii privind efectul asupra mediului al grupei de produse ,,alimente, servicii
de alimentatie publica si distribuitoare automate de produse” din perspectiva ciclului de viata:

principalele efecte asupra mediului ale achizitiilor de produse alimentare sunt asociate cu productia de alimente si includ efecte asupra mediului cum ar
fi arderea combustibililor fosili si utilizarea energiei pentru diferite activitati, destinatia terenurilor sau schimbarea destinatiei terenurilor, utilizarea apei
si poluarea apei. Cu toate acestea, exista si alte efecte asupra mediului care sunt asociate cu anumite categorii de produse alimentare. Printre acestea se
numara:

e productia si utilizarea pesticidelor si a ingrasamintelor chimice asociate unor grupe de produse alimentare precum carnea, laptele si branza, ouile,
fructele si legumele, painea si cerealele, uleiurile si grasimile si bauturile calde si reci;
e degradarea solului asociatd unor grupe de produse precum fructele si legumele, painea si cerealele si uleiurile si grasimile;

e emisiile de metan si nitrati sunt efecte asupra mediului asociate cu diferite grupe de produse si

e epuizarea stocurilor de peste sau productia de furaje pentru pesti si utilizarea de tratamente antivegetative in custile pentru pesti asociate cu pestele
si fructele de mare.

In ceea ce priveste serviciile de alimentatie publicad, consumul de energie si de apd sunt factori care au o contributie importanta la efectul global asupra
mediului, la fel ca generarea de deseuri si gestionarea deseurilor. Ar trebui mentionat ca reducerea deseurilor alimentare este esentiald pentru reducerea
efectului global al serviciilor de alimentatie publica asupra mediului.



Principalele efecte asupra mediului pe _parcursul ciclului de viata Abordarea UE privind APV
al produsului

Principalele efecte asupra mediului Abordari selectate pentru a minimiza principalele efecte asupra mediului

. _ o _ pe parcursul ciclului de viata
e Consumul de energie in agricultura, activitatile agricole,

prelucrarea alimentelor si instalatiile alimentare e Produse alimentare ecologice

* Destinatia terenurilor $1 schlmbayea destinatiei e Produse alimentare marine si de acvaculturd mai ecologice
terenurilor (de exemplu, distrugerea habitatelor naturale,
in special a padurilor, si emisiile de CO2 asociate cu e Oferta crescutd de meniuri pe baza de plante

productia de furaje, culturi, fructe, grasimi vegetale etc.)

. . ) e e QGrasimi vegetale mai ecologice
e Epuizarea stocurilor de peste si reducerea biodiversitatii

C s s . .. e Prevenirea generarii de deseuri de alimente si bauturi
e Productia si utilizarea de ingrasaminte si pesticide

e Utilizarea apei si poluarea apei Alte deseuri: prevenire, sortare si eliminare

e Emisiile de poluanti precum metanul sau nitritii din  Consumul de energie si de apa in bucatarie
agricultura si activitati agricole

e Eliminarea deseurilor

Ordinea efectelor nu reflecta neaparat amploarea acestora.

In raportul tehnic se gisesc informatii detaliate privind alimentele, serviciile de alimentatie publica si distribuitoarele automate de produse, inclusiv
informatii privind legislatia conexa, standardele si sursele tehnice utilizate ca probe.



3 CRITERIILE UE PRIVIND APV PENTRU ALIMENTE, SERVICII DE ALIMENTATIE PUBLICA SI
DISTRIBUITOARE AUTOMATE DE PRODUSE

3.1 Achizitii de alimente

3.1.1 Specificatii tehnice (ST)

Criterii de baza Criterii cuprinzatoare
ST 1 Produse alimentare ecologice
(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

Optiunea A (verificare mai simpld pe parcursul executarii contractului)

ST 1.1 Urmatoarele produse alimentare si bauturi [vor fi inserate de autoritatea contractantd, a se vedea, de asemenea, notele explicative] trebuie sa
respecte dispozitiile Regulamentului (CE) nr. 2018/848" sau ale modificarilor ulterioare ale acestuia.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o declaratie conform careia toate produsele alimentare si bauturile enumerate mai sus, care urmeaza sa fie furnizate pe
parcursul executarii contractului, respecta dispozitiile Regulamentului (CE) nr. 2018/848 sau ale modificarilor ulterioare ale acestuia’. in plus, ofertantul
trebuie sa furnizeze o descriere a modului in care intentioneaza sa se asigure ca produsele mentionate mai sus pot fi furnizate pe parcursul executarii
contractului din surse ecologice (de exemplu, prin identificarea furnizorilor pentru diferitele produse).

Optiunea B (verificare mai complexd pe parcursul executdrii contractului)

1Tn conformitate cu articolul 61 din Regulamentul (CE) nr. 2018/848, regulamentul se aplica de la 1 ianuarie 2021. Conform articolului 60, produsele produse in conformitate cu
Regulamentul (CE) nr. 834/2007 Tnainte de 1 ianuarie 2021 pot fi introduse pe piatd dupa data respectiva, pana la epuizarea stocurilor.



STT 1.1 Cel putin X % din totalul achizitiilor de produse alimentare si bauturi trebuie sa respecte dispozitiile Regulamentului (CE) nr. 2018/848" sau
ale modificarilor ulterioare ale acestuia.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa furnizeze date (denumire si cantitate) privind produsele alimentare si bauturile care urmeaza sa fie furnizate pe parcursul
executarii contractului, indicand in mod specific produsele care respecta cerintele privind originea ecologica.

ST 2. Produse alimentare marine si de acvacultura

(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

ST 2.1. Nu este permisa utilizarea pestilor sau a produselor pescaresti din speciile si stocurile identificate intr-o lista denumita ,Specii de pesti care
trebuie evitate" care reflecta starea stocurilor de pesti din diferite regiuni®.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o declaratie conform céreia va furniza numai peste si produse pescaresti care respecté cerintele mentionate mai sus. in
plus, ofertantul trebuie sa prezinte o descriere a modului in care intentioneaza sa asigure conformitatea pe parcursul executarii contractului (de
exemplu, prin identificarea furnizorilor pentru diferitele produse).

Optiunea A (verificare mai simpld pe parcursul executdrii contractului)

ST 2.2 Urmatoarele specii de pesti si produse din peste [lista speciilor de
pesti si a produselor din peste urmeaza sa fie definitd de autoritatea
contractantd] trebuie sa provina din stocuri in limitele biologice de
siguranta care iau in considerare efectele asupra mediului, inclusiv
pescuitul excesiv sau epuizarea stocurilor de pesti, biodiversitatea si

2 X este pragul care urmeazi si fie definit de autoritatea contractantd pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai
jos cuprind recomandari privind valoarea acestuia.

% Trebuie si se faci trimitere la o listd specificd. Urmitoarele surse pot fi utilizate ca orientiri: de exemplu, lista elaborati de Marine Conservation Society privind ,,speciile de pesti
care trebuie evitate” (http://www.fishonline.org/fishfinder?min=5&max=5&fish=&avoid=1), Ghidurile WWF privind de fructele de mare obtinute din surse durabile, UICN, Seaweb
Europe, CITES, FAO, NOAA, Monterey Bay Aquarium Seafood Watch, Greenpeace, plus ghidurile nationale privind fructele de mare.



http://www.fishonline.org/fishfinder?min=5&max=5&fish=&avoid=1

utilizarea responsabila si durabila a resurselor. Aceasta presupune ca
datele stiintifice indica o probabilitate mare ca stocul estimat de biomasa
de reproducere sa depaseasca nivelurile la care stocul risca sa intre in
colaps. Acest lucru trebuie stabilit pe baza evaluarilor organismelor
stiintifice independente care ofera consultantda Uniunii Europene, in
special Consiliul International pentru Explorarea Apelor Maritime (ICES),
Comitetul stiintific, tehnic si economic pentru pescuit (CSTEP) al UE sau
organizatiile regionale de gestionare a pescuitului din intreaga lume*.
Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o declaratie conform careia va furniza numai
peste si produse pescaresti care respecta cerintele mentionate mai sus. in
plus, ofertantul trebuie sa prezinte o descriere a modului in care
intentioneaza sa asigure conformitatea pe parcursul executarii
contractului (de exemplu, prin identificarea furnizorilor pentru diferitele
produse).

Optiunea B (verificare mai complexd pe parcursul executdrii contractului)

ST 2.2. Cel putin Y %° din achizitiile de peste si produse din peste trebuie
sa provina din stocuri in limitele biologice de siguranta care iau in
considerare efectele asupra mediului, inclusiv pescuitul excesiv sau
epuizarea stocurilor de pesti, biodiversitatea si utilizarea responsabila si
durabila a resurselor. Aceasta presupune ca datele stiintifice indica o

4 Aceste informatii pot fi obtinute in mod normal de pe site-urile acestor organizatii, de exemplu: www.ices.dk, https://stecf.jrc.ec.europa.eu/
Y este pragul care urmeazi si fie definit de autoritatea contractantd pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai
jos cuprind recomandari privind valoarea acestuia.


http://www.ices.dk/

probabilitate mare ca stocul estimat de biomasa de reproducere sa
depaseasca nivelurile la care stocul risca sa intre in colaps. Acest lucru
trebuie stabilit pe baza evaluarilor organismelor stiintifice independente
care ofera consultanta Uniunii Europene, in special Consiliul International
pentru Explorarea Apelor Maritime (ICES), Comitetul stiintific, tehnic si
economic pentru pescuit (CSTEP) al UE sau organizatiile regionale de
gestionare a pescuitului din intreaga lume®.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa furnizeze date (denumire si cantitate) privind
produsele alimentare marine si de acvacultura care urmeaza sa fie
furnizate pe parcursul executarii contractului, indicand in mod specific
produsele care respecta cerintele.

Optiunea A (verificare mai simpld pe parcursul executdrii contractulu)

ST 2.3. Urmatoarele produse alimentare de acvacultura [lista produselor
urmeazd sda fie definitd de autoritatea contractantd] trebuie sa fi fost
produse in conformitate cu cerintele unui sistem de certificare pentru
productia durabila care se bazeaza pe organizatii multipartite cu un numar
mare de membri si ia in considerare efectele asupra mediului, inclusiv
biodiversitatea si utilizarea responsabila si durabila a resurselor®.
Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o declaratie conform careia se vor furniza
numai produse alimentare de acvacultura care respecta cerintele
mentionate mai sus. in plus, ofertantul trebuie s& furnizeze o descriere a

® Aceste informatii pot fi obtinute in mod normal de pe site-urile acestor organizatii, de exemplu: www.ices.dk, https://stecf.jrc.ec.europa.eu/


http://www.ices.dk/

modului in care intentioneaza sa asigure conformitatea pe parcursul
executarii contractului (de exemplu, prin identificarea furnizorilor pentru
diferitele produse).

Optiunea B (verificare mai complexd pe parcursul executdrii contractului)
ST 2.3. Cel putin Y %’ din achizitiile de produse alimentare de acvacultura
(cu exceptia acvaculturii ecologice) trebuie sa fi fost produse in
conformitate cu cerintele unui sistem de certificare pentru productia
durabila, care se bazeaza pe organizatii multipartite cu un numar mare de
membri si care ia in considerare efectele asupra mediului, inclusiv
biodiversitatea si utilizarea responsabila si durabila a resurselor.®
Verificare:

Ofertantul trebuie sa furnizeze date (denumire si cantitate) privind
produsele alimentare marine si de acvacultura care urmeaza sa fie
furnizate pe parcursul executarii contractului, indicand in mod specific
produsele care respectd cerintele. in cazul in care sistemele de certificare
se bazeaza pe principiile mentionate mai sus, acestea ar putea fi indicate
ca mijloc de probéEroare! Marcaj Tn document nedefinit..

ST3. Bunastarea animalelor
(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

" Este pragul care urmeazi si fie definit de autoritatea contractantd pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos
cuprind recomandari privind valoarea acestuia.

8 La momentul redactirii prezentului document, se consider ci sistemele precum Aquaculture Stewardship Council (ASC) sau Globalgap pentru produsele alimentare de acvacultura
ofera un nivel suficient de incredere. Alte sisteme la nivel de tara pot fi considerate echivalente daca respectd principiile de mediu mentionate mai sus.

10



ST 3.1 Niciunul dintre oudle in coaja care provin din agricultura traditionala nu este etichetat cu codul 3 prevazut de Regulamentul (CE) nr. 589/2008.
Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o declaratie potrivit careia niciunul dintre ouale in coaja care provin din agricultura traditionala nu va fi etichetat cu
codul 3 prevézut de Regulamentul (CE) nr. 589/2008 sau modificarile ulterioare ale acestuia. in plus, ofertantul trebuie s& furnizeze o descriere a
modului in care intentioneaza sa asigure conformitatea pe parcursul executarii contractului [de exemplu, prin identificarea furnizorilor si indicarea
specifica a celor care vor furniza oua conforme cu codul 1 sau 2 din anexa | partea A la Regulamentul (CE) nr. 589/2008].

ST4. Grasimi vegetale mai ecologice

(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

ST 4.1. Daca se achizitioneaza produse alimentare si/sau bauturi preambalate care contin grasimi vegetale, cel putin X %° din unitatile/articolele de
produse alimentare preambalate care contin uleiuri vegetale trebuie sa fi fost produse din culturi care respecta criteriile de mediu privind solul,
biodiversitatea, schimbarea destinatiei terenurilor si stocurile de carbon organic prin indeplinirea cerintelor unui sistem de certificare'™ care vizeaza
aceste aspecte, prevazute la articolul 93 din Regulamentul (UE) nr. 1306/2013, sau prin alte mijloace echivalente.

ST 4.2. Dacé se achizitioneaza ulei vegetal, cel putin Y %Froare! Marcaj in document nedefinit. iy |)|ejy| vegetal achizitionat ca materie prima trebuie sa fi fost
produs din culturi care respecta criteriile de mediu privind solul, biodiversitatea, schimbarea destinatiei terenurilor si stocurile de carbon organic prin
indeplinirea cerintelor unui sistem de certificargfroare! Marcaj in document nedefinit. 5o \/j70373 aceste aspecte, prevazute la articolul 93 din Regulamentul (UE)
nr. 1306/2013, sau prin alte mijloace echivalente.

% Este pragul care urmeazi si fie definit de autoritatea contractanti pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos
cuprind recomandari privind valoarea acestuia.
10 Sistemele bazate pe organizatii cu parti multipartite cu un numar mare de membri, inclusiv ONG-uri, industrie si guvern, precum Masa rotundd pentru durabilitatea uleiului de
palmier (RSPO), Grupul pentru inovare Th materie de ulei de palmier (POIG), Masa rotunda privind productia durabila de soia (RTRS), Protocolul de asigurare a productiei durabile
de soia (SSAP) sau Pro-Terra, pot demonstra respectarea criteriului, cu conditia sa acopere principiile de mediu mentionate. Alte sisteme, inclusiv la nivel de tara, pot fi considerate
echivalente daca respecta principiile de mediu mentionate.
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Verificare:

ST 4.1. Ofertantul trebuie s& prezinte o declaratie conform céreia cel putin X %froare! Marcaj in document nedefinit. iy t5t3|y| produselor alimentare care contin
grasimi vegetale (ca unitati) care trebuie furnizate in cursul executarii contractului respecta cerintele mentionate mai sus. Ofertantul trebuie sa includa
o descriere a masurilor care vor fi luate pentru a asigura conformitatea (de exemplu, sursele de aprovizionare care ar putea fi utilizate).

ST 4.2. Ofertantul trebuie sa prezinte o declaratie conform careia cel putin Y %Froare! Marcaj in document nedefinit. iy tota|y| uleiului vegetal sau al derivatelor
acestuia (ca ingredient brut sau ca margarina) pe care le furnizeaza respecta cerintele mentionate mai sus. Ofertantul trebuie sa includa o descriere a
masurilor care vor fi luate pentru a asigura conformitatea (de exemplu, sursele de aprovizionare care ar putea fi utilizate).

3.1.2 Criterii de atribuire (CA)

Criterii de baza Criterii cuprinzatoare

CA1. Produse alimentare ecologice suplimentare

(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

Optiunea A (verificare mai simpld pe parcursul executdrii contractului)

Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor care depasesc lista de produse alimentare si bauturi [enumerate in ST1 optiunea A] si care
respecta standardele privind produsele ecologice.
Verificare:

A se vedea mai sus ST1 optiunea A.

Optiunea B (verificare mai complexd pe parcursul executdrii contractului)
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Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un procent mai mare decat cel necesar de X %'" din totalul achizitiilor de produse
alimentare si bauturi au fost produse in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 2018/848 sau cu modificarile ulterioare ale acestuia'.

Verificare:

A se vedea mai sus ST1 optiunea B.

CA2. Produse alimentare marine si de acvacultura suplimentare
(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

Optiunea A (verificare mai simpla pe parcursul executdrii contractului)

CA 2.1 Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor care depasesc cerintele din lista de pesti si produse din peste [enumerate in ST2.2
optiunea A] care provin din stocuri in limitele biologice de siguranta care iau in considerare efectele asupra mediului, inclusiv pescuitul excesiv sau
epuizarea stocurilor, biodiversitatea si utilizarea responsabila si durabila a resurselor.

Verificare:

A se vedea mai sus ST2.2 optiunea A.

Optiunea B (verificare mai complexd pe parcursul executdrii contractului)

CA 2.1 Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un procent mai mare decat cel necesar de Y %" din cantitatea de peste si
produse de peste achizitionate provine din stocuri in limitele biologice de siguranta. Aceasta presupune ca datele stiintifice indica o probabilitate
mare ca stocul estimat de biomasa de reproducere sa depaseasca nivelurile la care stocul risca sa intre in colaps. Acest lucru trebuie stabilit pe baza
evaluarilor organismelor stiintifice independente care ofera consultanta Uniunii Europene, in special Consiliul International pentru Explorarea Apelor

11 Este pragul care urmeazi si fie definit de autoritatea contractantd pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos
cuprind recomandari privind valoarea acestuia.

121n conformitate cu articolul 61 din Regulamentul (CE) nr. 2018/848, regulamentul se aplica de la 1 ianuarie 2021. Conform articolului 60, produsele produse Tn conformitate cu
Regulamentul (CE) nr. 834/2007 Tnainte de 1 ianuarie 2021 pot fi introduse pe piatd dupa data respectiva, pana la epuizarea stocurilor.

13 Este pragul care urmeazi si fie definit de autoritatea contractantd pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos
cuprind recomandari privind valoarea acestuia.
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Maritime (ICES), Comitetul stiintific, tehnic si economic pentru pescuit (CSTEP) al UE sau organizatiile regionale de gestionare a pescuitului din intreaga
lume™.

Verificare:

A se vedea mai sus ST2.2 optiunea B.

Optiunea A (verificare mai simpla pe parcursul executdrii contractului)

CA 2.2. Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor care depasesc lista produselor alimentare de acvacultura [enumerate in TS2.3.
optiunea A] care au fost produse in conformitate cu cerintele unui sistem de certificare pentru productie durabild. Acesta este un sistem care se
bazeaza pe organizatii multipartite cu un numar mare de membri si care ia in considerare efectele asupra mediului, inclusiv biodiversitatea si utilizarea
responsabila si durabila a resurselor'.

Verificare:

A se vedea mai sus ST2.3 optiunea A.

Optiunea B (verificare mai complexd pe parcursul executdrii contractului)

CA 2.2. Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un procent mai mare decat cel necesar de X %'® din achizitiile de produse
alimentare de acvacultura care nu respecta criteriul privind produsele ecologice au fost produse in conformitate cu cerintele unui sistem de certificare
pentru productia durabila, care se bazeaza pe organizatii multipartite cu un numar mare de membri si care ia in considerare efectele asupra mediului,
inclusiv biodiversitatea si utilizarea responsabila si durabila a resurselor'”.

Verificare:

14 Aceste informatii pot fi obtinute in mod normal de pe site-urile acestor organizatii, de exemplu: www.ices.dk, https://stecf.jrc.ec.europa.eu/

15 La momentul redactirii prezentului document, se considera ci sistemele precum Aquaculture Stewardship Council (ASC) sau Globalgap pentru produsele alimentare de acvacultura
ofera un nivel suficient de incredere. Alte sisteme la nivel de tara pot fi considerate echivalente daca respecta principiile de mediu mentionate mai sus.

16 Este pragul care urmeaza si fie definit de autoritatea contractantd pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos
cuprind recomandari privind valoarea acestuia.

7 La momentul redactarii prezentului document, se considera ca sistemele precum Aquaculture Stewardship Council (ASC) sau Globalgap pentru produsele alimentare de acvaculturd
ofera un nivel suficient de incredere. Alte sisteme la nivel de tara pot fi considerate echivalente daca respecta principiile de mediu mentionate mai sus.
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A se vedea mai sus ST2.3 optiunea B.

CA3. Cerinte suplimentare privind bunastarea animalelor
(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

CA 3.1. Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care mai mult de X %Froare! Marcajin document nedefinit. fin ouale in coaja (cu exceptia oualor
ecologice) sunt etichetate cu codul 1 prevazut de Regulamentul (CE) nr. 589/2008 sau de modificarile ulterioare ale acestuia.

Verificare:

A se vedea ST3 de mai sus.

CA 3.2. Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care mai mult de Y %Froare! Marcajin document nedefinit. djjn totalul achizitiilor de carne si lactate
(cu exceptia celor ecologice) au fost produse in conformitate cu cerintele unui sistem de certificare pentru bunastarea animalelor. Acesta este un
sistem care se bazeaza pe organizatii multipartite cu un numar mare de membiri si ia in considerare aspecte generale, inclusiv un nivel scazut de stres,
utilizarea minima a antibioticelor necesare, sacrificarea prin asomare, timpi minimi de transport, si ia in calcul aspecte specifice, cum ar fi sezonul de
pasunat pentru vacile de lapte sau netaierea cozii la porci'®.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa furnizeze date (denumire si cantitate) privind produsele din carne care urmeaza sa fie furnizate pe parcursul executarii
contractului, indicand in mod specific produsele care respecta cerintele.

CAA4. Produse comerciale echitabile si etice
(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

Optiunea A (verificare mai simpld pe parcursul executdrii contractului)

18 Produsele care au fost certificate de terti pe baza unor standarde acceptate si recunoscute pe scari largd, cum ar fi Label Rouge, Globalgap cu suplimentul privind Bunistarea animala,
RSPCA Assured, sunt considerate conforme, cu conditia sa acopere principiile de mediu mentionate mai Sus.
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Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care urmatoarele produse alimentare si bauturi [lista de produse alimentare si bauturi] au
fost produse si comercializate in conformitate cu cerintele unui sistem de certificare privind comertul echitabil si etic care necesita un continut minim
certificat de 90 %. Acesta este un sistem care se bazeaza pe organizatii multipartite cu un numar mare de membiri, care tine seama de standardele
internationale privind comertul echitabil si etic, inclusiv conditiile de munca pentru productie, in conformitate cu conventiile fundamentale ale
Organizatiei Internationale a Muncii (OIM)"®, comertul durabil si stabilirea preturilor®.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa furnizeze lista produselor care urmeaza sa fie furnizate pe parcursul executarii contractului care respecta criteriul.

Optiunea B (verificare mai complexd pe parcursul executdrii contractului)

Se va acorda un numaér proportional de puncte ofertelor in care un procent mai mare de X %Froare! Marcaj in document nedefinit. 1y tota|y| achizitiilor pentru
fiecare dintre urmatoarele produse: [lista de produse alimentare si bauturi] au fost produse si comercializate in conformitate cu cerintele unui sistem
de certificare privind comertul echitabil si etic care necesita un continut minim certificat de 90 %. Acesta este un sistem care se bazeaza pe organizatii
multipartite cu un numar mare de membri si tine seama de standardele internationale privind comertul echitabil, inclusiv conditiile de munca pentru
productie, in conformitate cu conventiile fundamentale ale OlMEroare! Marcajin document nedefinit. - comertul durabil si stabilirea preturilorEroare! Marcaj in document nedefinit.
Verificare:

Ofertantul trebuie sa furnizeze date (denumire si cantitate) privind toate produsele care urmeaza sa fie furnizate pe parcursul executarii contractului,
indicand produsele care respecta criteriul.

19 Cerintele previzute de Conventia fundamentald nr. 8 a OIM sunt incluse in mod explicit in documente organizationale: nr. 29-Forced Labour (Munca fortatd) (1930), nr. 87-Freedom
of Association and Protection of the Right to Organise (Libertatea sindicala si apararea dreptului sindical) (1948), nr. 98-Right to Organise and Collective Bargaining (Dreptul de
organizare si negociere colectivd) (1949), nr. 105-Abolition of Forced Labour (Abolirea muncii fortate) (1959), nr. 138-Minimum Age (Varsta minima) (1973), nr. 182-Worst Forms
of Child Labour (Cele mai grave forme ale muncii copiilor) (1999), nr. 100-Equal Remuneration (Egalitatea de remunerare) (1951) si nr. 111-Discrimination (Discriminarea) (1958).
20 Nu este necesar ca sistemele considerate a fi conforme cu cerintele acestui criteriu si facd parte din miscarea privind Comertul echitabil (Fair Trade). Sisteme precum Fairtrade®,
UTZ, Bonsucro etc. pot demonstra respectarea criteriului, cu conditia sa acopere principiile mentionate mai sus. Alte sisteme la nivel de tard pot fi considerate echivalente daca respecta
principiile mentionate mai sus.
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3.1.3 Clauze de executare a contractului (CEC)

Criterii de baza Criterii cuprinzatoare

CEC1. Practici de gestionare a achizitiilor

Pe intreaga durata a contractului, furnizorul de servicii trebuie sa colecteze si sa inregistreze:
- facturile si alte documente care dovedesc respectarea criteriilor in conformitate cu cerintele pentru verificarea specificatiilor tehnice relevante
si a criteriilor de atribuire STx-y si CAx-y.
Aceste facturi trebuie sa fie puse la dispozitia autoritatii contractante in scopul verificarii.
Autoritatea contractanta poate sa stabileasca reguli privind sanctiunile pentru neconformitate.

3.14 Note explicative

in raportul tehnic si in raportul preliminar®' care insotesc acest set de criterii UE privind APV sunt disponibile informatii suplimentare pentru a sprijini
decizia cu privire la lista de produse care trebuie incluse si/sau procentele care trebuie solicitate. Decizia trebuie sa tina seama de situatia pietei (de
exemplu, disponibilitatea produselor care indeplinesc criteriile, numarul necesar de furnizori potentiali etc.). Atunci cand autoritatea contractanta impune
obligatia ca un procent dintr-o categorie specifica de alimente si bauturi sa indeplineasca anumite cerinte, aceasta trebuie sa specifice modul in care va
fi calculat procentul de achizitii, fie ca greutate/volum, fie ca valoare si perioada de timp (de exemplu, saptamanal, lunar, trimestrial etc.)

2L A se vedea in special Analiza pietei - Produse alimentare ecologice p. 71-73
(http://susproc.jrc.ec.europa.eu/Food_Catering/docs/EU%20GPP%20Fo0d%20Catering%20services_Preliminary%20report.pdf).
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Criterii de baza Criterii cuprinzatoare

ST 1 Produse alimentare ecologice si CA 1 Produse alimentare ecologice suplimentare

Optiunea A Optiunea A
Lista de produse poate include: fructe, legume, leguminoase, orez si | Lista de produse poate include: fructe, legume, leguminoase, orez, paste, paine
paste? si produse de panificatie, oua, produse lactate etc.
Optiunea B
Optiunea B > 50 % ca masa din totalul achizitiilor de produse alimentare si bauturi sau

20-60 % ca masa din totalul achizitiilor de produse alimentare si bauturi | > 60 % ca valoare din totalul achizitiilor de produse alimentare si bauturi
30-70 % ca valoare din totalul achizitiilor de produse alimentare si
bauturi

ST 2 Produse alimentare marine si de acvacultura si CA2 Produse alimentare marine si de acvacultura suplimentare

Optiunea B Optiunea B

22 Aceastd listd nu este nici exhaustivi, nici detaliatd. Produsele alimentare si bauturile sugerate in lista cuprinzitoare sau alte produse care nu sunt mentionate in aceste liste pot fi, de
asemenea, incluse in lista de baza (sau in lista cuprinzatoare), daca achizitorul consideri ca este adecvat. Informatii si statistici despre produsele alimentare ecologice sunt disponibile

pe paginile web dedicate apartindnd Eurostat (http://ec.europa.eu/eurostat/statistics-explained/index.php/Organic_farming_statistics) si Grupului IFOAM UE (http://www.ifoam-
eu.org/en/what-we-do/organic-europe).
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0-20% ca masa din totalul achizitilor de peste sau produse de
acvacultura (cu exceptia produselor pescaresti ecologice)
0-10 % ca valoare din totalul achizitilor de produse de peste de
acvacultura (cu exceptia produselor pescaresti ecologice)

20-50 % ca masa din totalul achizitiilor de peste sau produse de acvacultura (cu
exceptia produselor pescaresti ecologice)

10-40 % ca valoare din totalul achizitilor de peste sau de produse de
acvacultura (cu exceptia produselor pescaresti ecologice)

ST3. Bunastarea animalelor si CA3. Cerinte suplimentare privind bunastarea animalelor

X =80 % din oudle in coaja (cu exceptia produselor din oua ecologice) sunt etichetate cu codul 1
Y = 0-25 % din produsele din carne si produse lactate (cu exceptia produselor din carne ecologice)

CAA4. Produse comerciale echitabile si etice

Optiunea A

Lista de produse poate include: cafea, ceai, ciocolata (cacao), zahar,
banane, alte fructe si fructe ambalate, suc de fructe exotice, avocado,
rosii, vanilie etc.

Optiunea B
X > 40-60 % din totalul achizitiilor pentru fiecare produs inclus in lista.

Optiunea A
Lista de produse poate include: cafea, ceai, ciocolata (cacao), zahar, banane,
alte fructe si fructe ambalate, suc de fructe exotice, avocado, rosii, vanilie etc.

Optiunea B

X > 70-100 % din totalul achizitiilor pentru fiecare produs: cafea, ceai, ciocolata
(cacao), zahar si banane.

Lista de produse poate include: cafea, ceai, ciocolata (cacao), zahar, banane,
fructe ambalate, suc de fructe exotice etc.

ST4. Grasimi vegetale mai ecologice
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Autoritatile contractante vor include in lista uleiurile vegetale care sunt | Autoritatile contractante vor include in lista uleiurile vegetale care sunt
relevante pentru o anumita oferta si care trebuie sa respecte aceasta | relevante pentru o anumita oferta si care trebuie sa respecte aceasta
specificatie tehnica. specificatie tehnica.

X =10-50 % din unitatile/articolele de produse alimentare si/sau | X = 50-100 % din unitatile/articolele de produse alimentare si/sau bauturi

bauturi preambalate preambalate
Y = 10-50 % ca masa din cantitatea totala de ulei vegetal (cumparat ca | Y = 50-100 % ca masa din cantitatea totala de ulei vegetal (cumparat ca
ingredient brut) sau margarina ingredient brut) sau margarina

Produse de sezon

Produsele de sezon au efecte diferite asupra mediului, sanatatii, economiei si societatii, in functie de regiunile de unde provin produsele si de cele in care
sunt consumate. Produsele de sezon cultivate in aer liber si transportate pe distante scurte ar putea avea efecte mai mici asupra mediului decat produsele
cultivate in sere sau transportate pe distante lungi.

Legumele de sezon pot fi caracterizate de un gust, o calitate si preturi mai bune, ceea ce ar putea incuraja trecerea la meniuri cu caracter vegetarian sau
bazat pe plante mai pronuntat.

Autoritatile contractante ar putea decide sa includa criteriul produselor de sezon in ofertele lor, in mod individual, indicand perioada anului in care
produsele alimentare si bauturile urmeaza sa fie livrate/oferite.

Productia integrata

Normele privind productia integrata au fost elaborate in majoritatea statelor membre la nivel national sau regional. Prin urmare, exista norme diferite si
orientari de productie integrate pentru culturi, fructe si legume specifice, elaborate prin sisteme publice sau private.
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Autoritatile contractante ar putea decide sa includa un criteriu al productiei integrate in oferte, in mod individual, prin indicarea procentului din totalul
achizitiilor care nu respecta criteriul produselor alimentare ecologice, dar care trebuie sa respecte normele in vigoare privind locul in care produsele
alimentare sunt produse sau un sistem privat specific. Procentul poate fi calculat fie ca volum, greutate sau valoare.

Produse agricole etichetate cu indicatii geografice®

Cetatenii si consumatorii solicita din ce in ce mai mult calitate, precum si produse traditionale cu caracteristici specifice identificabile, in special cele legate
de provenienta lor geografica. Un produs agricol sau un aliment care poarta o astfel de indicatie geografica ar trebui sa indeplineasca anumite conditii,
cum ar fi anumite cerinte specifice care vizeaza, printre altele, protejarea resurselor naturale sau a peisajului zonei de productie sau cresterea bunastarii
animalelor din exploatatii. Astfel de cerinte sunt stabilite in specificatiile fiecarui produs cu indicatie geografica.

Autoritatile contractante ar putea decide sa includa criteriul produselor agricole si al altor produse alimentare etichetate cu indicatie geografica in ofertele
lor, in mod individual, indicand lista de astfel de produse care poarta o eticheta de indicatie geografica care pot fi furnizate/oferite.

3.2 Servicii de alimentatie publica

3.2.1 Criterii de selectie (CS)

Criterii de baza Criterii cuprinzatoare
CS1. Competentele ofertantului

Ofertantii trebuie sa aiba experienta si competente relevante in fiecare dintre urmatoarele domenii pentru care vor fi responsabili in temeiul contractului
[selectati variantele relevante pentru contractul in cauzal:
- proceduri de lucru pentru:

e planificarea meniurilor, acordand atentie cresterii consumului de alimente pe baza de plante daca este cazul;

23 Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului din 21 noiembrie 2012 privind sistemele din domeniul calititii produselor agricole si alimentare
(JO L 343,14.12.2012, p. 1-29).
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prevenirea deseurilor alimentare;

redistribuirea in siguranta a surplusului de alimente, daca/atunci cand este cazul;

prevenirea generarii altor deseuri, modalitati de sortare si eliminare;

masurarea indicatorilor de mediu propusi in ST8 pentru serviciile de alimentatie publica, incluzand cel putin cantitatea de alimente pe baza de
plante, deseurile alimentare generate in mai multe puncte ale lantului valoric, alte deseuri generate in functie de fluxul de deseuri, consumul de
energie, consumul de apa si consumul de combustibil, daca este cazul;

economiile de apa si de energie in legatura cu echipamentele si cu functionarea si intretinerea echipamentelor (pentru personalul responsabil
de acestea);

dozarea si manipularea corespunzatoare a produselor si a procedurilor de curatare;

gestionarea deseurilor, inclusiv a deseurilor periculoase, monitorizarea si documentatia de trasabilitate;

adoptarea unui comportament la volan caracterizat de o atitudine responsabila fata de mediu, in mod regulat, pentru a creste eficienta
consumului de combustibil, pentru personalul implicat in livrarea alimentelor;

formarea personalului cu privire la aspectele de mediu care urmeaza sa fie reinnoite/la politicile revizuite si sprijinirea sistemelor de gestionare
pentru a minimiza deseurile alimentare si de alt tip, a maximiza redistribuirea surplusului de alimente, dupa caz, si, in cazul in care acest lucru
se poate realiza in siguranta, a maximiza reutilizarea sau reciclarea ambalajelor si/sau a altor deseuri si a asigura eliminarea acestora in conditii
de siguranta.

Verificare:
Dovezi sub forma de informatii si referinte (cum ar fi feedback-ul documentat de la clienti) despre contractele relevante din ultimii cinci ani in care au
fost realizate elementele de mai sus. Acestea trebuie sustinute de evidente ale activitatilor de formare.

3.2.2

Specificatii tehnice

Criterii de baza Criterii cuprinzatoare

ST1. Achizitiile de alimente

(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)
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Alimentele folosite pentru indeplinirea obligatiilor din contractul de servicii de alimentatie publica trebuie sa fie achizitionate in conformitate cu
criteriile UE privind APV de produse alimentare.
Verificare:
A se vedea criteriile UE privind achizitiile de produse alimentare de mai sus:
- Produse alimentare ecologice (ST1, CA1)
- Produse alimentare marine si de acvacultura (ST2 si CA2)
- Bunastarea animalelor (ST3 si CA3)
- Produse comerciale echitabile si etice (CA4)
- Grasimi ecologice (TS4)

ST2. Meniuri pe baza de plante

(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

Meniurile oferite trebuie sa includa optiuni care sa stimuleze cresterea consumului de leguminoase, legume, fructe, cereale intregi si nuci, pastrand
aportul de nutrienti recomandat pentru clienti, inclusiv [a se selectal:

- X*7zile pe sdptamana in care se oferd meniuri vegetariene sau pe baza de plante

- X* preparate vegetariene sau pe baza de plante oferite zilnic sau Z* zile pe saptdmana.

- ,preparatul zilei" care va fi un preparat vegetarian sau pe baza de plante

- Y**grame de proteine vegetale sau leguminoase, pe [sdptdamana sau zi].

— Adaugarea (V %Froare! Marcaj in document nedefinit.y o garnituri de fasole, cereale sau legume la preparatele din carne.

Verificare:

24 Este pragul care urmeazi si fie definit de achizitor pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos cuprind
recomandari privind valoarea acestuia.
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Ofertantul trebuie sa furnizeze planificarea meniului cu alternativele care promoveaza consumul de leguminoase, legume si fructe. Acest lucru trebuie
specificat in mod clar, in conformitate cu cerintele stabilite.

ST3. Prevenirea generarii de deseuri de alimente si bauturi

(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

Nota: Este posibil ca ofertantii sa nu fie cei care decid sau care oferd unele dintre cele mai bune practici de la criteriul ST3, deoarece acestea ar putea fi
impuse de autoritdatile contractante. De exemplu, autoritdtile contractante pot impune ca, la inceputul si la sfarsitul perioadei de furnizare a serviciilor, sd
fie disponibile mai putine optiuni de meniu, impiedicandu-i pe ofertanti sG adopte aceastd mdsura.

Ofertantul trebuie sa detina proceduri scrise care sa descrie cele mai bune practici pentru prevenirea generarii de deseuri alimentare. Aceste bune
practici includ [a se selectal:
- crearea unui inventar exact al stocurilor si a unui sistem de comanda, pentru a se evita acumularea excesiva de comenzi si alterarea stocurilor;
- elaborarea unui inventar al deseurilor alimentare: aceasta inseamna supravegherea tuturor proceselor pentru a identifica tipurile si sursele de
generare a deseurilor la fata locului, inclusiv a deseurilor alimentare lichide (de exemplu, bauturile);
- masurarea cantitatilor de deseuri alimentare in mod continuu sau periodic;
- instituirea unei politici de tip ,back-to-front” (primul intrat, primul iesit) pentru depozitarea produselor alimentare si verificarea periodica a datei
de expirare;
- utilizarea directa a alimentelor in apropierea datei de expirare (planificarea flexibila a felurilor de mancare);
- asigurarea pastrarii alimentelor in conditii adecvate;
- evitarea fasonarii excesive a carnii in vrac, a pestelui sau a legumelor intregi sau a reutilizarii produselor fasonate excesiv;
- efectuarea unei analize pe termen lung a preparatelor vandute in vederea adaptarii comenzilor de alimente (in functie de zilele saptamanii,
anotimp si factori externi, cum ar fi sarbatorile sau evenimente majore) si a unei analize privind utilizarea resturilor de mancare sau a alimentelor
care se apropie de data expirarii;
- dezvoltarea unor strategii impotriva supraproductiei de preparate (de exemplu, congelarea);
- detinerea unui sistem eficient de comenzi si depozitare: comandarea frecventa de produse perisabile, in cantitatile necesare;
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- depozitarea produselor perisabile in conditii adecvate (de exemplu, unitati de refrigerare reglate corect);
- prevenirea pierderilor legate de pregatire si formarea angajatilor;
racirea rapida a alimentelor, pentru a se evita dezvoltarea microorganismelor;
nepregatirea preparatelor doar in scop de prezentare (utilizarea de fotografii in schimb);
ajustarea portiilor de mancare si adaptarea cantitatilor in functie de clienti sau furnizarea de portii de diferite dimensiuni;
selectarea ambalajelor (luand in considerare aspecte precum formatul, protectia, conservarea, portiile pentru servire etc.) care reduc la
minimum producerea de deseuri alimentare;
- folosirea de recipiente pentru produse alimentare si/sau a unor rutine interne pentru ca personalul sa consume alimentele care nu s-au vandut,
precum si pentru a pregati redistribuirea in siguranta a surplusului de alimente, daca/atunci cand este cazul;
- lipsa obligatiei ca intreaga gama de optiuni a unui meniu sa fie disponibila de la inceputul pana la sfarsitul perioadei de furnizare a serviciului;
- sensibilizarea clientilor cu privire la deseurile alimentare si la cauzele care duc la generarea acestora (de exemplu, utilizand afise);
- cresterea gradului de acceptare de catre clienti a masurilor de durabilitate prin comunicare;
- punerea in aplicare a unui sistem care permite clientilor sa ofere feedback cu privire la portiile de mancare si calitatea meselor preparate (de
exemplu, analizarea motivelor risipei de alimente folosind formulare de feedback) si, ulterior, punerea in aplicare a actiunilor adecvate.
Ofertantul trebuie sa comunice oaspetilor elementele-cheie ale politicii de prevenire a deseurilor alimentare.
Verificare:
Ofertantul trebuie sa prezinte dovezi sub forma de proceduri de operare standard pentru achizitionarea, depozitarea, gatirea, planificarea meniului si
servire. Dovezile trebuie completate de o descriere a canalelor prin care politica de prevenire a deseurilor alimentare va fi comunicata oaspetilor.

ST 4. Alte deseuri: prevenire, sortare si eliminare

(aceleasi criterii de baza si exhaustive)

ST 4.1. Prevenirea producerii de deseuri
Ofertantul trebuie sa puna in aplicare un plan pentru reducerea generarii de deseuri in conformitate cu ierarhia deseurilor prevazuta de Directiva-
cadru privind deseurile (2008/98/CE). Planul trebuie sa includa cel putin:
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- elaborarea unui inventar al deseurilor: aceasta inseamna supravegherea tuturor zonelor si proceselor pentru a identifica tipurile si sursele
de generare a deseurilor la fata locului;
- reducerea deseurilor in procesul de achizitionarea a alimentelor, a bauturilor, a bunurilor de unica folosinta si a consumabilelor [a se selecta].
Aceasta inseamna:
e comandarea de produse neperisabile in vrac, atunci cand este posibil si relevant pentru mediu;
e alegerea ambalajelor corespunzatoare pentru a reduce deseurile de ambalaje (format, protectie, conservare, portii pentru servire etc.);
e selectarea ambalajelor reciclabile, daca este posibil, cu conditia ca acestea sa garanteze siguranta si igiena alimentelor. Ambalajele
reciclabile includ ambalajele compostabile;
e returnarea ambalajului pentru refolosire, atunci cand este posibil;
- reducerea deseurilor in cadrul serviciilor de alimentatie publica [a se selecta]. Aceasta inseamna:
e evitarea articolelor cu ambalaje secundare inutile sau excesive, in functie de nevoile serviciului de alimentatie publica;
e depozitarea condimentelor si a portiilor de alimente in recipiente reutilizabile, atunci cand, din considerente privind prevenirea
deseurilor alimentare, igiena alimentara, siguranta consumatorului si sanatatea publica, se permite utilizarea acestora;
e identificarea posibilitatilor de reutilizare;
e returnarea ambalajelor pentru refolosire, atunci cand este posibil si relevant din punctul de vedere al mediului.
Verificarea
Ofertantul trebuie sa prezinte planul de prevenire a generarii deseurilor. Oferta trebuie sa cuprinda o lista de articole de unica folosinta si de articole
care nu sunt de unica folosinta care vor fi utilizate pe parcursul executarii contractului. Ofertantul trebuie sa furnizeze informatii despre materialul din
care sunt fabricate articolele de unica folosinta, indicand in mod specific daca produsele sunt reciclabile sau compostabile in conformitate cu EN13432

ST 4.2. Sortarea si eliminarea deseurilor
Nota: acest criteriu se aplica numai in cazul in care deseurile sortate sunt colectate separat.

Ofertantul trebuie sa puna in aplicare un plan pentru sortarea si eliminarea deseurilor, limitat |la tratamentele aplicabile fluxurilor de deseuri disponibile
la nivel local.
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in cazul in care deseurile urmeaza s fie colectate de un colector autorizat, ofertantul trebuie s sorteze deseurile in fractiile prevazute de colector (de
exemplu, municipalitatea). Atunci cand colectarea de catre un colector autorizat permite colectarea deseurilor biologice si/sau colectarea grasimilor,
a uleiurilor si a unturilor (GUU), ofertantul trebuie sa sorteze separat deseurile biologice si GUU produse in bucatarie si in alte unitati utilizate de catre
personal si sa le elimine in sistemul autorizat de colectare si reciclare.

Daca nu exista un sistem de colectare a GUU, ofertantul trebuie sa introduca GUU intr-un recipient adecvat si sa le elimine in fluxul de deseuri reziduale.
GUU nu trebuie evacuate in sistemul de canalizare.

in cazul in care deseurile urmeaza sé fie tratate la fata locului, ofertantul trebuie sa furnizeze procedurile de gestionare a deseurilor incluse in planul
de gestionare a fluxurilor de deseuri, in conformitate cu ierarhia deseurilor prevazuta la articolul 4 din Directiva-cadru privind deseurile (2008/98/CE).
Pentru prima curatare a zonelor/echipamentelor grase sau uleioase, trebuie utilizate metode de curatare uscata inainte de spalarea echipamentului.
Daca oaspetii sorteaza singuri deseurile, trebuie furnizate instructiuni clare de sortare.

Verificarea

ST 4.2. Ofertantul trebuie sa furnizeze o descriere a categoriilor de fluxuri de deseuri care urmeaza sa fie sortate si a procedurilor de eliminare care
vor fi urmate pe parcursul executarii contractului.

Daca oaspetii sorteaza singuri deseurile, trebuie furnizate instructiuni de sortare.

ST 5. Produse chimice si consumabile

ST 5.1 Articole de unica folosinta ST 5.1 Articole de unica folosinta
in general, trebuie utilizate articole care nu sunt de unica folosintd®. A se | Trebuie folosite articole care nu sunt de unica folosintad®. Exceptii:
vedea exceptiile in notele explicative. - articole de masa pentru servicii de alimentatie publica care ofera

alimente ,la pachet” si de tip fast-food;
- pungi de gunoi si manusi pentru curatenie:

%5 Articolele de unici folosintd includ articole de masi, cum ar fi farfurii, cini, pahare, tacAmuri, fete de masi, servetele etc. si alte articole, cum ar fi minusi, saci de gunoi etc.

% Articolele de unici folosintd includ articole de masi, cum ar fi farfurii, cini, pahare, tacAmuri, fete de masa, servetele etc. si alte articole, cum ar fi manusi, saci de gunoi etc.
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Daca se folosesc articole de unica folosinta, acestea trebuie sa fie
reciclabile, din plastic reciclabil sau material compostabil. Sunt de preferat
produsele compostabile pentru utilizarile care duc la contaminarea
articolelor cu alimente (de exemplu, tacamuri si vase).

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o lista de articole de unica folosinta si de
articole care nu sunt de unica folosinta care vor fi utilizate pe parcursul
executarii contractului, indicand in mod special articolele care sunt de
unica folosinta.

- fete de masa din hartie care pot fi sterse si utilizate pe perioade
indelungate (nu se permite folosirea de fete de masa de unica folosinta,
utilizabile o singura data);

- articole de masa pentru servicii de alimentatie publica pentru
evenimente mari.

Toate articolele de unica folosinta trebuie sa fie reciclabile, din plastic
reciclabil sau material compostabil. Sunt de preferat produsele
compostabile pentru utilizarile care duc la contaminarea articolelor cu
alimente (de exemplu, tacamuri si vase).

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o lista de articole de unica folosinta si de
articole care nu sunt de unica folosinta care vor fi utilizate pe parcursul
executarii contractului, indicand in mod special articolele care sunt de
unica folosinta.

Ofertantul trebuie sa furnizeze informatii despre materialul din care sunt
fabricate articolele de unica folosinta, indicand in mod specific daca
produsele sunt reciclabile sau compostabile in conformitate cu EN13432.

ST 5.2. Produse chimice pentru spalarea mainilor, spalarea vaselor si
curatenia de rutina?’

Toate produsele care urmeaza sa fie utilizate pentru spalarea mainilor,
spalarea vaselor si curatenia de rutina trebuie sa indeplineasca cerintele

27 Rutina se referd la activititile obisnuite care se desfisoara cel putin o datd pe luni. In cazul proiectului de fatd, orice activitate de curitenie, cu exceptia curitirii ferestrelor, care se
efectueaza mai rar de o data pe luna si este considerata ca fiind in afara domeniului de aplicare.
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unei etichete UE ecologice pentru produsul respectiv sau un produs
echivalent.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o lista de produse chimice pentru spalarea
mainilor, spalarea vaselor si curatenia de rutina care vor fi utilizate pe
parcursul executarii contractului, indicand in mod specific produsele care
respecta criteriul.

ST 5.3. Role de bucatarie si hartie de bucatarie

Toate rolele de bucatarie si tipurile de hartie de bucatarie trebuie sa
indeplineasca cerintele unei etichete UE ecologice pentru produsul
respectiv sau un produs echivalent.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o lista a produselor de hartie care vor fi
utilizate pe parcursul executarii contractului, indicand in mod specific
produsele care respecta criteriul.

ST 6 Consumul de energie si de apa in bucatarie

(aceleasi criterii de baza si exhaustive)

ST 6. Cele mai bune practici pentru reducerea la minimum a consumului de energie si apa
Ofertantul trebuie sa detina proceduri scrise care sa descrie cele mai bune practici pentru utilizarea echipamentelor de bucatarie in vederea reducerii
la minimum a consumului de energie si apa, inclusiv proceduri pentru [a se selecta in functie de infrastructura autoritdatii contractante]:

Observatii generale

- Daca este posibil, echipati zonele de bucatarie cu contoare proprii pentru apa si electricitate/gaz.
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- Evitati pornirea tuturor echipamentelor electrice in acelasi timp, pentru a evita atingerea unor valori de varf ale energiei electrice.

- In camerele dedicate consumatorilor, echipamentele si iluminatul trebuie s& fie pornite numai in timpul orelor de serviciu pentru public.
Cuptoare:

- Porniti numai cuptoarele necesare pentru satisfacerea cererii.

- Opriti cuptoarele atunci cand nu sunt folosite mai mult de 20 de minute.

- Folositi capacitatea de rezerva a cuptorului pentru a efectua alte operatiuni de gatit si pentru a evita pornirea altor echipamente, sau permiteti
oprirea acestuia.

- Evitati utilizarea cuptoarelor electrice pentru pastrarea alimentelor; folositi in schimb un dulap de incalzit bine izolat si opriti cuptoarele
imediat ce este posibil.

- Evitati deschiderea frecventa a usii cuptorului in timpul procesului de gatire.

Plite:

- Porniti ochiurile plitelor atunci cand este necesar si opriti-le dupa utilizare.

- Evitati sa lasati lampile pilot pornite peste noapte.

- Atunci cand este posibil, folositi mai degraba plite deschise, decat plite cu suprafata plata.

- Evitati sa gatiti timp indelungat pe plite; folositi-le intens pe perioade mai scurte si opriti-le.

- Folositi capacitatea de rezerva a cuptorului pentru a efectua unele operatiuni care se realizeaza pe plita (de exemplu, prepararea pastelor)
Alte aparate de gatit:

- Porniti echipamentul atunci cand este nevoie; opriti dupa utilizare, de exemplu gratare, friteuze.

- Utilizati setarile minime pentru a reduce timpul de incalzire: gratare, friteuze.

- Folositi capacitatea de rezerva a cuptorului pentru a efectua unele operatiuni care se realizeaza pe gratar si cu friteuze (frigere, rumenire,
prajire).

Extragerea aerului

- In cazul in care extragerea aerului este controlatd manual, asigurati-va ca exista un angajat responsabil cu oprirea sistemului.

- In cazul in care extragerea este controlatd de un temporizator/BMS, asigurati-va c& setarile corespund orelor de functionare a bucatériei.
- In cazul in care orele de functionare nu sunt fixe, instituiti mdsuri de control pentru a modifica intervalul de extragere in mod corespunzétor.
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- In cazul in care extractorul de aer/sursa de aer are un sistem de control al vitezei variabil, determinati setarea care asigura fluxul de aer adecvat
si utilizati aceasta setare. Utilizati o setare redusa in perioadele de activitate
redusa.
- Asigurati-va ca filtrele si gurile de aerisire sunt curatate periodic pentru a impiedica functionarea cu dificultate a sistemului.
Masini de spdlat vase
- Asigurati-va ca masinile de spalat vase sunt oprite ori de cate ori este posibil, pentru a reduce la minimum consumul de energie in modul
standby.
- Ori de cate ori este posibil, asigurati-va ca rafturile sunt pline, pentru a reduce la minimum cantitatea de energie utilizata per farfurie.
- Folositi apa rece pentru clatire prealabila, pentru a reduce la minimum consumul de apa calda.
- Evitati clatirea manuala a tacamurilor si a ustensilelor de bucatarie, aruncand mancarea ramasa in farfurii in cosul de deseuri organice.
Refrigerarea
- Utilizare eficienta - Usile trebuie deschise de cat mai putine ori.
- intretinere - Asigurati-va ca garniturile sunt bine intretinute si ca schimbatoarele de caldura sunt curatate.
- Asigurati-va ca schimbatoarele de caldura ale frigiderelor sunt ventilate suficient.
- Nu amplasati aparate frigorifice in apropierea surselor de caldura.
- Capacitate corecta - scoateti din uz unitatile utilizate rar. Alegeti capacitatea potrivita pentru fiecare unitate, in loc sa cumparati mai multe
unitati mai mici.
Cele mai bune practici se adreseaza personalului care lucreaza in bucatarii ce furnizeaza serviciile de alimentatie publica pe baza de contract.
Verificarea
Ofertantul trebuie sa prezinte procedurile scrise care descriu cele mai bune practici pentru utilizarea echipamentelor de bucatarie

ST.7 Transportul alimentelor

(aceleasi criterii de baza si exhaustive)
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Aceste criterii se aplicG numai in cazul in care livrarea de produse alimentare face parte din serviciul contractat si flota este sub controlul ofertantulut
,Livrarea de alimente” se referd la transportul alimentelor catre si dinspre bucdtdria asociatd serviciului si cdtre locul in care este furnizat serviciul, daca
acesta se afld in alta parte.

ST 7.1. Reducerea consumului de combustibil

Ofertantul trebuie sa puna in aplicare un plan de reducere la minimum a emisiilor de gaze cu efect de sera si de poluanti atmosferici generate de
vehiculele utilizate pentru furnizarea serviciilor, luand in considerare optimizarea rutelor, incarcatura transportata, problema ,ultimului kilometru
parcurs” si, daca este posibil din punct de vedere economic, tehnologiile enumerate la criteriile de atribuire CA3.2, CA3.3 si CA3.4.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte planul de transport pentru reducerea la minimum a emisiilor de gaze cu efect de sera si de poluanti atmosferici si trebuie
sa prezinte un angajament semnat de a achizitiona sau inchiria vehiculele in cursul primelor 6 luni ale contractului.

ST 7.2. Emisiile de poluanti atmosferici

Toate vehiculele grele (HDV) utilizate pentru a asigura serviciul trebuie sa respecte cel putin standardul Euro 5.2

Toate vehiculele comerciale usoare (LCV) utilizate pentru a asigura serviciul trebuie sa respecte cel putin standardul Euro 5.2

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o lista cu vehiculele parcului auto destinat asigurarii serviciului si certificatele lor de conformitate. Pentru vehiculele care
au atins standardul mentionat mai sus ca urmare a unei modernizari tehnice, masurile trebuie documentate si incluse in oferta, iar acest lucru trebuie
sa fie verificat de o parte terta independenta.

in cazul achizitiilor noi, ofertantul trebuie sa prezinte un angajament semnat de a achizitiona sau a inchiria vehiculele in cursul primelor 6 luni ale
contractului.

28 Directiva 2005/55/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 28 septembrie 2005 privind apropierea legislatiilor statelor membre cu privire la masurile care trebuie luate
impotriva emisiilor de gaze si de particule poluante provenite de la motoarele cu aprindere prin comprimare utilizate la vehicule si impotriva emisiilor de gaze poluante provenite de
la motoarele cu aprindere prin scanteie alimentate cu gaz sau cu gaz petrolier lichefiat utilizate la vehicule.

29 Regulamentul (CE) nr. 715/2007 al Parlamentului European si al Consiliului din 20 iunie 2007 privind omologarea de tip a autovehiculelor in ceea ce priveste emisiile provenind de
la vehiculele usoare pentru pasageri si de la vehiculele usoare comerciale (Euro 5 si Euro 6) si privind accesul la informatiile referitoare la repararea si intretinerea vehiculelor.
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ST8. Masuri si practici de management de mediu

(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

Ofertantul trebuie sa detina proceduri operationale pentru:
1. monitorizarea si inregistrarea, cel putin de doua ori pe an, in saptamanile reprezentative, a urmatorilor indicatori:

- Numarul de preparate pregatite si cantitatea totala, ca masa, a fiecarui ingredient utilizat la prepararea meselor (cu un prag de peste
1 kg/saptamana)

- Consumul de legume, fructe si leguminoase (g de legume, fructe si leguminoase/preparat sau g de carne si produse din carne/preparat)
(acest indicator nu este necesar in cazul in care cantitatea de legume, fructe si leguminoase/preparat sau cantitatea in g de carne si produse din
carne/preparat este stabilitd in contract)

— Numarul de ore pe an pentru formarea personalului in materie de mediu, conceput in functie de tipurile de angajati (de exemplu, tipul
functiei si experienta in cadrul societatii)

— Daca deseurile alimentare sunt sortate, deseurile alimentare (g/preparat) se masoara astfel: deseuri alimentare de bucatarie, deseuri rezultate
din servirea alimentelor si deseuri alimentare din farfurii.

- Alte deseuri (g/preparat) sortate cel putin in: hartie/carton, sticla, plastic, metal si deseuri reziduale®

— Consumul de energie (kWh/preparat)

- Consumul de apa (I/preparat)

~ In cazul in care serviciul include livrarea de produse alimentare, iar flota este sub controlul ofertantului, consumul de combustibil al
vehiculelor utilizate pentru livrarea alimentelor (I/km/preparat)

- Satisfactia clientilor fata de alimentele si serviciile furnizate (un indicator ,business-to-client”)

— Satisfactia autoritatii contractuale fata de performanta ofertantului (un indicator ,business-to-business”)

2. optimizarea®' indicatorilor de mediu monitorizati si inregistrati la pasul 1. Procedurile trebuie s fie cel putin cele vizate de urmatoarele criterii:

%0 Categoriile de deseuri ar trebui identificate in conformitate cu codurile din catalogul european al deseurilor.
31 fhsemnand imbunatatirea sau mentinerea la un nivelul minim posibil.
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- Formarea personalului

— Meniuri pe baza de plante

- Prevenirea producerii de deseuri alimentare

- Prevenirea, sortarea si eliminarea altor tipuri de deseuri

— Consumul de energie si apa in bucatarii

— in cazul in care serviciul include livrarea de produse alimentare, iar flota este sub controlul ofertantului, transportul alimentelor.
Personalul responsabil de furnizarea serviciului trebuie sa cunoasca procedurile operationale.
3. evaluarea desfasurarii pasilor 1 si 2, urmarind atat modificarile indicatorilor de mediu, cat si punerea in aplicare a procedurilor.
4.1n caz de abateri, luarea masurilor necesare pentru corectarea acestora si, daca este posibil, pentru prevenirea lor in viitor.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte procedura:

1. pentru monitorizarea si inregistrarea indicatorilor mentionati in sectiunea 1) cel putin de doua ori pe an;

2. pentru asigurarea punerii in aplicare a procedurilor operationale;

3. pentru corectarea abaterilor constatate in cadrul evaluarii si, daca este posibil, prevenirea lor in viitor.

Sistemele de management de mediu care au certificare ISO 14001 sau inregistrare EMAS si serviciile care detin o eticheta ecologica EN ISO 14024
tipul 1 sunt considerate a fi conforme, daca indeplinesc urmatoarele obiective de mediu: cresterea consumului de legume, reducerea la minimum a
deseurilor alimentare, a altor deseuri, a consumului de energie si apa si, daca este cazul, reducerea la minimum a consumului de combustibil.
Ofertantul trebuie sa prezinte o politica de mediu care vizeaza atingerea acestor obiective, impreuna cu certificatul emis de organismul de certificare.

3.2.3 Criterii de atribuire

\ Criterii de baza \ Criterii cuprinzatoare
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CA1. Produse chimice si consumabile

CA 1.1. Produse chimice pentru spalarea mainilor, spalarea vaselor
si curatenia de rutina

Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un
procent mai mare decat cel necesar de X %* din achizitiile pentru spalarea
mainilor, spalarea vaselor si curatenie au indeplinit cerintele unei etichete
UE ecologice pentru produsul respectiv sau un produs echivalent.

Se vor acorda puncte suplimentare ofertelor in care:

- agentii de curatare si sdpunurile pentru maini sunt dozate cu precizie de
un distribuitor automat sau o pompa de dozare;

- sunt luate alte masuri pentru a reduce semnificativ consumul de produse
chimice, cum ar fi curatarea cu aburi.

Verificare:

A se vedea ST 5.2.

Ofertantul trebuie sa furnizeze informatii despre sistemele de dozare care
vor fi utilizate si intretinerea acestora (daca este necesar) pe parcursul
executarii contractului.

CA 1.1. Produse chimice pentru spalarea mainilor, spalarea vaselor
si curatenia de rutina

Se vor acorda puncte suplimentare ofertelor in care:

- agentii de curatare si sapunurile pentru maini sunt dozate cu precizie de
un distribuitor automat sau o pompa de dozare;

- sunt luate alte masuri pentru a reduce semnificativ consumul de produse
chimice, cum ar fi curatarea cu aburi.

Verificare:

A se vedea ST 5.2.

Ofertantul trebuie sa furnizeze informatii despre sistemele de dozare care
vor fi utilizate si intretinerea acestora (daca este necesar) pe parcursul
executarii contractului.

CA 1.2. Role de bucatarie, hartie de bucatarie
Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un
procent mai mare decét cel necesar de Y %Froare! Marcaj in document nedefinit. ;1

CA 1.2. Prosoape de bucatarie, hartie de bucatarie

32 Este pragul care urmeazi si fie definit de achizitor pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos cuprind

recomandari privind valoarea acestuia.
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rolele de bucatarie si hartia de bucatarie au indeplinit cerintele unei
etichete UE ecologice pentru produsul respectiv sau un produs echivalent.
Se vor acorda puncte suplimentare ofertelor in care bucataria este
echipata cu distribuitoare de prosoape de hartie sau role de prosoape din
material textil pentru maini.

Verificarea

A se vedea ST 5.3.

Ofertantul trebuie sa furnizeze informatii despre distribuitoarele care vor
fi utilizate pe parcursul executarii contractului.

Se vor acorda puncte suplimentare ofertelor in care bucataria este
echipata cu distribuitoare de prosoape de hartie sau role de prosoape
din material textil pentru maini.

Verificare:

A se vedea ST 5.3.

Ofertantul trebuie sa furnizeze informatii despre distribuitoarele care vor
fi utilizate pe parcursul executarii contractului.

CA2. Consumul de energie si de apa in bucatarii*

Acest criteriu se aplicd numai in cazul in care furnizorul de servicii de alimentatie publicd este responsabil de furnizarea echipamentului.

CA 2.1a. Refrigerarea
Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un
procent mai mare de A %** din dulapurile cu agregat frigorific incorporat
si dulapurile de depozitare au un indice de eficienta energetica (EEl) mai
mic decat valorile din urmatorul tabel:

Categorie EEI Clasa energetica
minima

CA2.1a. Refrigerarea

Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un
procent mai mare de B %Eroare! Marcaj in document nedefinit. din dulapurile cu
agregat frigorific incorporat si dulapurile de depozitare au un indice de
eficienta energetica (EEI) mai mic de 25 (clasa energetica A).

CA2.1b Refrigerarea
Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un
procent mai mare de D%Eroare! Marcaj in document nedefinit. din aparatele

33 Aceste criterii nu aduc atingere situatiilor in care autorititile publice sunt obligate si achizitioneze numai produse sau servicii cu performanti energetica ridicata in conformitate cu

articolul 6 din Directiva 2012/27/UE privind eficienta energetica.

3 Este pragul care urmeazi si fie definit de achizitor pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos cuprind

recomandari privind valoarea acestuia.
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Unitate frigorifica de|< 25 A
depozitare cu blat

Unitate frigorificda de|< 25 A
depozitare cu 1 usa

Unitate frigorifica de|< 50 C
depozitare cu 2 usi

Congelatoare de|< 35 B
depozitare cu blat

Congelatoare de|< 50 C
depozitare cu 1 usa

Congelatoare de|< 50 C
depozitare cu 2 usi

Unitati frigorifice-|< 75 D
congelatoare de

depozitare

CA2.1b. Refrigerarea

Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un
procent mai mare de C %Froare! Marcaj in document nedefinit. iy 353ratele de uz
casnic au un indice de eficienta energetica (EEl) mai mic decat valorile din
urmatorul tabel:

frigorifice de uz casnic au un indice de eficienta energetica (EEI) mai mic
de 22.

CA2.1c. Refrigerarea

Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un
procent mai mare de F%Eroare! Marcaj in document nedefinit. din echipamente
folosesc agenti frigorifici cu un potential de incalzire globala (GWP) mai
mic de 3.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o lista a echipamentelor care vor fi utilizate
pe parcursul executdrii contractului, indicand in mod specific
echipamentele care respecta acest criteriu.

Ofertantul trebuie sa furnizeze informatii despre EEIl in conformitate cu
Regulamentul (CE) nr.2015/1094% privind etichetarea energeticd a
dulapurilor frigorifice de depozitare profesionale sau cu Regulamentul
(CE) nr.1060/2010 cu privire la cerintele de etichetare energetica a
aparatelor frigorifice de uz casnic si agentii frigorifici ai
echipamente|orfroare! Marcaj in document nedefinit. o ¢ dispozitiile revizuite sau
modificarile ulterioare ale acestuia.

in cazul achizitiilor noi, ofertantul trebuie si prezinte un angajament
semnat de a achizitiona sau a inchiria echipamentele in cursul primelor
6 luni ale contractului.

% Eticheta energetici a aparatelor, rapoartele de incercare sau orice alti documentatie tehnici si, daci este cazul, un angajament semnat de a achizitiona sau inchiria echipamentele in

cursul primelor 6 luni ale contractului.
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Categorie EEI

Congelatoare tip lada de depozitare <22
Aparate pentru pastrarea vinului cu o|< 42
zona de temperatura

Aparate pentru pastrarea vinului cu mai|< 55
multe zone de temperatura
Nota: Regulamentul (CE) nr. 1060/2010 cu privire la cerintele de etichetare
energeticd a aparatelor frigorifice de uz casnic este in curs de revizuire
(https://eur-lex.europa.eu/legal-
content/EN/TXT/?qid=1562161019863&uri=Pl COM:Ares(2018)5145999 )
CA2.1c. Refrigerarea

Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un
procent mai mare de E %°° din echipamente folosesc agenti frigorifici cu
un potential de incalzire globala (GWP) mai mic de 5.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o lista a echipamentelor care vor fi utilizate
pe parcursul executdrii contractului, indicand in mod specific
echipamentele care respecta acest criteriu.

Ofertantul trebuie sa furnizeze informatii despre EEl in conformitate cu
Regulamentul (CE) nr.2015/1094 privind etichetarea energetica a
dulapurilor frigorifice de depozitare profesionale sau cu Regulamentul
(CE) nr.1060/2010 cu privire la cerintele de etichetare energetica a
aparatelor  frigorifice de uz casnic si agentii frigorifici ai

% Este pragul care urmeazi si fie definit de achizitor pentru nivelurile de baza si cuprinzitoare (criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos cuprind recomandari privind valoarea
acestuia.
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Eroare! Marcaj in document nedefinit.

echipamentelor
modificarile ulterioare ale acestuia.

in cazul achizitiilor noi, ofertantul trebuie s prezinte un angajament
semnat de a achizitiona sau inchiria echipamentele in cursul primelor
6 luni ale contractului.

sau cu dispozitiile revizuite sau

CA2.2 Aparate de gatit

Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un
procent mai mare de G YEroare! Marcaj in document nedefinit. dfjin gparatele de gatit
sunt echipate cu:

- plita cu inductie sau plita cu gaz cu arzatoare optimizate si controlate de
senzori pentru vasele de gatit;

- incalzire izolata a alimentelor sau

- un cuptor cu convectie, cuptor mixt sau instalatii de gatit sub presiune;
- 0 hota echipata cu dispozitive capabile sa detecteze functionarea
acesteia si sa activeze partea corespunzatoare a hotei, evitand astfel
punerea in functiune a intregii hote in acelasi timp.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o lista a echipamentelor care vor fi utilizate
pe parcursul executdrii contractului, indicand in mod specific
echipamentele care respecta acest criteriu.

Ofertantul trebuie sa furnizeze informatii despre tehnologia utilizata de
echipament®’.

37Fisa tehnica sau documentatia tehnica a echipamentelor si, dacd este cazul, un angajament semnat de a achizitiona sau inchiria echipamentele in cursul primelor 6 luni ale contractului.
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in cazul achizitiilor noi, ofertantul trebuie sa prezinte un angajament
semnat de a achizitiona sau inchiria echipamentele in cursul primelor
6 luni ale contractului.

CA2.3. Masini de spalat vase profesionale

Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un
procent mai mare de H %® din masinile de spalat sunt echipate cu:

- sisteme de recuperare a caldurii de la aerul evacuat, de recuperare a
caldurii apei uzate sau a vaselor uscate;

- un perete dublu;

- sisteme de filtrare optimizate: sisteme centrifuge (filtru Cyclone) sau un
sistem integrat de pre-spalare;

- clatire pe mai multe zone.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o lista a echipamentelor care vor fi utilizate
pe parcursul executarii contractului, indicand in mod specific
echipamentele care respecta acest criteriu.

Ofertantul trebuie sa furnizeze informatii despre tehnologia utilizata de
echipamentEroare! Marcaj in document nedefinit.'

in cazul achizitiilor noi, ofertantul trebuie si prezinte un angajament
semnat de a achizitiona sau inchiria echipamentele in cursul primelor
6 luni ale contractului.

3 Este pragul care urmeazi si fie definit de achizitor pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos cuprind
recomandari privind valoarea acestuia.
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CA3 Transportul alimentelor

Notd: Aceste criterii se aplic numai in cazul in care livrarea de produse alimentare face parte din serviciul contractat si flota este sub controlul
ofertantului. ,Livrarea de alimente” acopera transportul alimentelor cdtre si dinspre bucdtdria asociatd serviciului, si cdtre locul in care este furnizat
serviciul, dacd acesta se afld in altd parte.

CA3.1 Emisiile de poluanti atmosferici

(aceleasi criterii de baza si exhaustive)

Se vor acorda puncte ofertantilor care includ o flota destinata asigurarii serviciului compusa in intregime din vehicule Euro 6/VI*

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o lista cu vehiculele parcului auto destinat asigurarii serviciului si certificatele lor de conformitate. Pentru vehiculele care
respecta standardul mentionat mai sus ca urmare a unei modernizari tehnice, masurile trebuie documentate si incluse in oferta, iar acest lucru trebuie
sa fie verificat de o parte terta independenta. in cazul achizitiilor noi, ofertantul trebuie sa prezinte un angajament semnat de a achizitiona sau a
inchiria vehiculele in cursul primelor 6 luni ale contractului.

CA3.2. Emisii de gaze cu efect de sera

Se vor acorda puncte ofertantilor care includ o flota destinata asigurarii
serviciului compusa in intregime din:

- vehicule comerciale usoare cu < = 45 g COz/km (valoarea omologarii de
tip)

%9 Regulamentul (CE) nr. 715/2007 al Parlamentului European si al Consiliului din 20 iunie 2007 privind omologarea de tip a autovehiculelor in ceea ce priveste emisiile provenind de
la vehiculele usoare pentru pasageri si de la vehiculele usoare comerciale (Euro 5 si Euro 6) si privind accesul la informatiile referitoare la repararea si intretinerea vehiculelor si
Regulamentul (CE) nr. 595/2009 al Parlamentului European si al Consiliului din 18 iunie 2009 privind omologarea de tip a autovehiculelor si a motoarelor cu privire la emisiile
provenite de la vehicule grele (Euro VI) si accesul la informatii privind repararea si intretinerea vehiculelor si de modificare a Regulamentului (CE) nr. 715/2007 si a
Directivei 2007/46/CE si de abrogare a Directivelor 80/1269/CEE, 2005/55/CE si 2005/78/CE.
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- vehicule grele hibride fabricate de un producator de echipamente
originale (OEM) (insemnand vehicule noi, care nu au suferit modificari
dupa vanzare), pe baza de gaz natural cu dubla alimentare, cu un raport
de substitutie de cel putin 50 %, vehicule care functioneaza cu gaz natural
si care au sisteme de injectie directa de inalta presiune, vehicule electrice
hibride, electrice sau care functioneaza cu hidrogen;

- vehicule electrice din categoria L.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa furnizeze fisele tehnice ale vehiculelor care vor fi
utilizate pentru furnizarea serviciilor in care se indica emisiile de CO; pe
km obtinute la omologarea de tip.

in cazul achizitiilor noi, ofertantul trebuie si prezinte un angajament
semnat de a achizitiona sau a inchiria vehiculele in cursul primelor 6 luni
ale contractului.

CA3.3. Agenti frigorifici

Se vor acorda puncte ofertantilor care includ o flota destinata asigurarii
serviciului compusa in intregime din vehicule grele care utilizeaza agenti
frigorifici cu un GWP mai mic de 150.

Verificarea

Ofertantul trebuie sa furnizeze fisele tehnice ale vehiculelor care vor fi
utilizate pentru furnizarea serviciilor in care se indica GWP-ul agentului
frigorific utilizat de vehiculele grele.
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in cazul achizitiilor noi, ofertantul trebuie sa prezinte un angajament
semnat de a achizitiona sau a inchiria vehiculele in cursul primelor 6 luni
ale contractului.

CA3.4. Ciclologistica

Nota: In orasele in care topografia si infrastructura urband sunt potrivite si
pentru servicii care constau in volume mici de livrare de produse alimentare,
de exemplu servicii destinate reuniunilor mici.

Se vor acorda puncte ofertelor care prevad o flota destinata asigurarii
serviciului ce include biciclete si remorci pentru biciclete, inclusiv biciclete
electrice. Bicicletele si remorcile pentru biciclete vor avea scopul de a
rezolva problema ,ultimului kilometru”, conform planului de reducere la
minimum a emisiilor de gaze cu efect de sera si de poluanti atmosferici
stabilite de ST7.1.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte fisele tehnice si numerele de serie ale
bicicletelor care vor fi utilizate pentru furnizarea serviciului.

in cazul achizitiilor noi, ofertantul trebuie si prezinte un angajament
semnat de a achizitiona sau a inchiria echipamentele in cursul primelor
6 luni ale contractului.

3.2.4 Clauze de executare a contractului

‘ Criterii de baza

| Criterii cuprinzatoare
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CEC1. Furnizarea apei potabile cu impact redus

Notd: Acest criteriu se aplicd numai acelor cazuri in care este posibild furnizarea apei sau accesul la apa potabild de la robinet.

Contractantul trebuie sa ofere gratuit apa potabila de la robinet la locul furnizarii serviciului de alimentatie publica (fie oferind acces direct la robinet,
fie oferind apa de la robinet in vase sau dozatoare) si pahare reutilizabile pentru baut.

Contractantul trebuie sa informeze clientii despre furnizarea apei potabile la robinet la locul de desfasurare a serviciului.

Autoritatea contractanta poate sa stabileasca reguli privind sanctiunile pentru neconformitate.

CEC2. Achizitia de echipamente de bucatarie si vehicule noi

Daca se inlocuieste un echipament de bucatarie sau un vehicul din flota destinata asigurarii serviciului, echipamentul sau vehiculul nou trebuie sa
contribuie la pastrarea sau imbunatatirea componentei si a tehnologiilor incluse in oferta pentru a respecta criteriile de atribuire CA2 si CA3.

in cazul in care trebuie achizitionate partial sau integral echipamente de bucétarie noi pentru a furniza serviciul contractat, contractantul trebuie sa
achizitioneze echipamente conforme cu cea mai inalta clasa energetica disponibila pe piata.

Contractantul trebuie sa raporteze autoritatii contractante achizitia noilor echipamente.

Autoritatea contractanta poate sa stabileasca reguli privind sanctiunile pentru neconformitate.

CEC3. Masuri si practici de management de mediu

Contractantul trebuie sa documenteze si sa raporteze, pe toata durata contractului:
- rezultatele monitorizarii indicatorilor si
— rezultatele evaluarii si ale actiunilor de corectie si prevenire, dupa caz, conform procedurilor scrise prevazute pentru verificarea ST8 - Masuri si
practici de management de mediu.
Aceste rapoarte trebuie sa fie puse la dispozitia autoritatii contractante in scopul verificarii.
Autoritatea contractanta poate sa stabileasca reguli privind sanctiunile pentru neconformitate.
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CEC4. Formarea personalului

in cazul in care existd persoane recent angajate, contractantul trebuie s le ofere sesiuni de formare la locul de muncé cu privire la procedurile de
lucru enumerate in criteriile de selectie (CS1).

Pentru personalul permanent si temporar al carui contract are o durata mai mare de un an, contractantul trebuie sa ofere o actualizare a formarii la
fata locului cu privire la procedurile de lucru enumerate in criteriile de selectie (CS1) cel putin o data pe an.

Contractantul trebuie sa informeze autoritatea contractanta cu privire la sesiunile de formare realizate.

Autoritatea contractanta poate sa stabileasca reguli privind sanctiunile pentru neconformitate.

Valori recomandate

Pentru personalul permanent si personalul temporar al carui contract are o durata mai mare de un an, se recomanda realizarea unor sesiuni de formare
la fata locului cu o durata de 16 ore pe an, iar pentru ceilalti angajati temporari si pe termen scurt, durata formarii trebuie sa fie proportionala cu durata
contractului. Durata sesiunilor de formare poate fi ajustata in functie de necesitati si de conditiile ofertelor.

Personalul insarcinat cu pregatirea meniurilor, in special a meniurilor vegane, trebuie sa primeasca o serie de orientari privind modul de preparare a
acestora, respectand aportul nutritiv recomandat si asigurand scaderea efectului global asupra mediului atribuit mancarurilor preparate.

CEC5. Redistribuirea alimentelor si a bauturilor

Notad: aplicabild in acele amplasamente in care normele de igiend o permit
st in care surplusul de alimente de donat prezintd interes pentru organizatiile
de redistribuire.

Contractantul trebuie sa redistribuie alimentele prin [a se selectal:
- contactarea organizatiilor care colecteaza produse alimentare ce sunt
donate organizatiilor de distribuire a alimentelor;
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- punerea in aplicare a procedurilor de colectare a produselor alimentare
refrigerate si gatite pe care organizatia le stabileste cu furnizorii de
servicii de alimentatie publica (daca sunt disponibile echipamentele
necesare);
- monitorizarea si mentinerea lantului frigorific de produse gatite pana la
colectarea acestora de cétre organizatie®.
Contractantul trebuie sa tina evidenta redistribuirii alimentelor.
Autoritatea contractanta poate sa stabileasca reguli privind sanctiunile
pentru neconformitate.
Autoritatea contractanta este invitata sa consulte orientarile UE relevante
privind  donarea de alimente [https://eur-lex.europa.eu/legal-
content/RO/TXT/?uri=CELEX:52017XC1025(01)] precum si avizul EFSA
privind pericolele legate de donarea de alimente (noua abordare a
managementului sigurantei alimentare)

3.25 Note explicative

Autoritatea contractanta va trebui sa specifice optiunile alese si/sau procentul din achizitii tinand cont de situatia pietei (de exemplu, disponibilitatea
produselor care indeplinesc criteriile, numarul necesar de furnizori potentiali etc.). Atunci cand autoritatea contractanta se refera la un procent din
achizitii, va trebui sa specifice modul in care se calculeaza acest procent, fie ca unitati, greutate/volum sau valoare, si perioada de timp pentru care se

calculeaza (de exemplu, saptamanal, lunar, trimestrial etc.).

0 Achizitorul poate fixa temperatura care trebuie mentinuta, pentru a asigura lantul frigorific pentru produsele gtite in functie de specificul local.
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Criterii de baza

Criterii cuprinzatoare

ST2. Meniuri pe baza de plante

Autoritatea contractanta trebuie sa respecte recomandarile privind aportul
nutritiv pentru tipul de clienti pentru care contracteaza serviciul de
alimentatie publica si sa stabileasca pragurile in mod corespunzator.

Daca nu exista praguri stabilite (nu se furnizeaza exemple de valori
absolute, deoarece acestea depind de aportul total recomandat pentru
tipul de client):

ar trebui sa existe 1 zi/saptamana cu meniu vegetarian sau pe baza
de plante;

jumatate dintre preparatele oferite zilnic ar trebui sa fie vegetariene
sau pe baza de plante?,

preparatele cu carne ar trebui sa contina (40 %) fasole, cereale sau
legume.

Autoritatea contractanta trebuie sa respecte recomandarile privind aportul
nutritiv pentru tipul de clienti pentru care contracteaza serviciul de
alimentatie publica si sa stabileasca pragurile in mod corespunzator.
Daca situatia este diferita (nu se furnizeaza exemple de valori absolute,
deoarece acestea depind de aportul total recomandat pentru tipul de
client):
- artrebui sa existe 2 zile/saptamana cu meniu vegetarian sau pe baza
de plante;
mai mult de jumatate dintre preparatele oferite zilnic ar trebui sa fie
vegetariene sau pe bazé de planteEroare! Marcaj in document nedefinit.;
.preparatul zilei” ar trebui sa fie un preparat vegetarian sau pe baza
de plante;
preparatele cu carne ar trebui sa contina (60 %) fasole, cereale sau
legume.

ST4.2. Sortarea si eliminarea deseurilor

(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

#1Numirul exact sau procentul de preparate vegetale sau pe bazd de plante oferite zilnic va fi decis de autoritatea contractanta.
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in cazul in care deseurile urmeaza s fie colectate de un colector autorizat, ofertantul trebuie sorteze deseurile in fractiile sau categoriile prevazute de
colector (de exemplu, municipalitatea). Trebuie sortate cel putin 4 categorii de deseuri: hartie/carton, sticla, plastic, metal. Deseurile reziduale trebuie, de
asemenea, sortate, pe langa orice deseuri periculoase pentru mediu.

in cazul in care colectarea de catre un colector autorizat permite mai multe categorii de fluxuri de deseuri, precum portelan, carton de la ambalajele de
produse lichide, metal, textile, materiale ecologice®, unturad/ulei de gatit si deseuri de combustibil, autoritatea contractanta poate solicita sortarea acestor
categorii suplimentare.

Atunci cand exista un sistem de colectare a GUU, ofertantul trebuie sa separe grasimile si uleiurile uzate si sa le elimine in sistemele de colectare si
reciclare autorizate.

Categoriile de deseuri ar trebui identificate in conformitate cu codurile din catalogul european al deseurilor.

Printre metodele de curadtare uscata se numara razuirea cat mai completa a resturilor de mancare din farfurii intr-un recipient destinat deseurilor de
alimente, folosind raclete de cauciuc si prosoape de hartie pentru a indeparta grasimile, uleiurile si untura de pe ustensilele de bucatarie sau din zonele
de lucru, folosind maturi sau aspiratoare pentru a strange ingredientele uscate imprastiate.

ST5.2 si CA1.1. Produse chimice pentru spalarea mainilor, spalarea vaselor si curatenia de rutina

(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

Se pot face exceptii in cazul in care autoritatile au cerinte speciale cu privire la curatenie. Se poate acorda o scutire de la aceasta cerinta daca nu exista
produse cu eticheta ecologica disponibile pe piata.
Sistemele de certificare echivalente cu eticheta UE ecologica care se bazeaza pe aceleasi principii trebuie sa fie stabilite de autoritatile contractante.

50-100 % ca volum din achizitiile de produse de spalare a mainilor, de spalare a vaselor sau pentru curatenia de rutina primesc o eticheta UE ecologica
pentru produsul respectiv sau un produs echivalent.

42 Materialul ecologic include acele fractiuni descrise drept bio-deseuri in Directiva-cadru privind deseurile (2008/98/CE), articolul 3 alineatul (4). Vi rugdm si retineti ci selectarea
separatd a acestei fractii va fi obligatorie incepand cu anul 2023 [articolul 22 alineatul (2)].
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ST 5.1 Produse chimice si consumabile

(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

Autoritatile contractante pot permite folosirea articolelor de unica folosinta in urmatoarele cazuri:

- tacamuri pentru serviciile de alimentatie publica care ofera mancare la pachet si de tip fast-food in cazurile in care logistica inversa (si anume, colectarea)
este extrem de dificila sau imposibila din cauza naturii evenimentului,

- pungi de gunoi si manusi pentru curatenie;

- fete de masa din hartie care pot fi sterse si utilizate pe perioade indelungate (nu se permite folosirea fetelor de masa de unica folosinta care au fost
utilizate o singura data).

ST 5.3 si CA1.2. Role de bucatarie, hartie de bucatarie

(cerinte identice pentru criteriile de baza si cele cuprinzatoare)

Se poate acorda o scutire de la aceasta cerinta daca nu exista produse cu eticheta ecologica disponibile pe piata.
0-50 % ca volum din achizitiile de role de bucatarie si hartie de bucatarie primesc o eticheta UE ecologica pentru produsul respectiv sau un produs
echivalent.

CA2 Consumul de energie si de apa in bucatarii

Recomandare privind cresterea procentelor de la un numar mic la un numar mare de aparate de bucatarie din fiecare tip

Numar de aparate de bucatarie din | Numarul minim de aparate
fiecare tip conforme
1-3 1
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10 50 %

De exemplu, intr-o bucatarie cu 2 cuptoare si 3 frigidere, unul dintre cuptoare si unul dintre frigidere trebuie sa respecte criteriile stabilite mai sus pentru

a fi acordate punctele.

CA2.1 Refrigerare

A = 0-50 % dintre dulapurile cu agregat frigorific incorporat (dulapurile la
distanta nu sunt luate in considerare) si dulapurile de depozitare

C = 0-50 % dintre congelatoarele tip lada de depozitare si aparatele pentru
pastrarea vinului cu una sau mai multe zone de temperatura.

E = 100 % dintre echipamentele care utilizeaza agenti frigorifici cu un GWP
mai mic de 5.

B = 0-50 % dintre dulapurile cu agregat frigorific incorporat (dulapurile la
distanta nu sunt luate in considerare) si dulapurile de depozitare

D = 0-50 % dintre congelatoarele tip lada de depozitare si aparatele pentru
pastrarea vinului cu una sau mai multe zone de temperatura.

F 100 % dintre echipamentele care utilizeaza agenti frigorifici cu un GWP
mai mic de 3.

CA2.2. Aparate de gatit

G =51-100 % dintre aparatele de gatit sunt echipate cu tehnologiile
enumerate

CA2.3. Masini de spalat vase profesionale

H = 51-100 % dintre masinile de spalat vase sunt echipate cu tehnologiile
enumerate

ST8. Masuri si practici de management de mediu

(aceleasi criterii de baza si exhaustive)
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O saptamana reprezentativa inseamna o saptamana in care nivelul activitatii este aproximativ egal cu media unui an (o saptamana cu un numar mai mare
de functii, un numar mai mare de zile nelucratoare sau ocazii speciale, de exemplu, Sfantul Valentin sau Craciunul, nu este reprezentativa)

Conceptul de ,mese”, daca nu este definit de autoritatile contractante, poate fi diferit de la o oferta la alta. Prin urmare, daca se estimeaza ca indicatorii
propusi vor fi utilizati pentru compararea ofertelor, autoritatile contractante trebuie sa defineasca clar indicatorii care vor fi utilizati.

CEC2. Achizitia de echipamente de bucatarie noi

Criteriile de atribuire CA2 reflecta cele mai bune tehnologii in ceea ce priveste eficienta energetica disponibile pe piata la momentul publicarii
criteriilor UE APV si pot fi utilizate ca orientari pentru a determina cea mai inalta clasa energetica necesara pentru achizitionarea de echipamente noi
de bucatarie pe parcursul executarii contractului.

3.3 Distribuitoare automate de produse

3.3.1  Specificatii tehnice

Criterii de baza Criterii cuprinzatoare
ST1. Produse alimentare ecologice
(cerinte identice pentru nivelurile de baza si cele cuprinzatoare)

Optiunea A (verificare mai simpld pe parcursul executdrii contractului)
Urmatoarele produse alimentare si bauturi care urmeaza sa fie furnizate in distribuitoarele automate de produse trebuie sa respecte standardele

privind produsele ecologice [lista de produse alimentare si bauturi va fi inseratd de autoritatea contractantd, a se vedea, de asemenea, notele explicative]
Verificare:
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Ofertantul trebuie sa prezinte o declaratie conform careia toate produsele alimentare si bauturile enumerate mai sus, care urmeaza sa fie furnizate pe
parcursul executarii contractului, vor respecta dispozitiile Regulamentului (CE) nr. 2018/848 sau ale modificarilor ulterioare ale acestuia®. in plus,
ofertantul trebuie sa furnizeze o descriere a modului in care intentioneaza sa se asigure ca produsele mentionate mai sus pot fi furnizate pe parcursul
executarii contractului din surse ecologice (de exemplu, prin identificarea furnizorilor pentru diferitele produse).

Optiunea B (verificare mai complexd pe parcursul executdrii contractului)

Cel putin X %* dintre produsele alimentare si/sau bauturile care urmeaza s fie furnizate in distribuitoarele automate de produse trebuie sa respecte
standardele privind produsele ecologice.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa furnizeze date (denumire si cantitate) privind produsele alimentare si/sau bauturile care urmeaza sa fie furnizate in distribuitoarele
automate de produse pe parcursul executarii contractului, indicand in mod specific produsele care respecta cerintele privind originea ecologica.

ST2. Grasimi vegetale mai ecologice

(cerinte identice pentru nivelurile de baza si cele cuprinzatoare)

ST 2.1. Daca se achizitioneaza produse alimentare si/sau bauturi preambalate care contin uleiuri vegetale sau derivate ale acestora, cel putin X %t
Marcaj in document nedefinit. dintre unittile/articolele de produse alimentare preambalate care contin uleiuri vegetale trebuie s& fi fost produse din culturi
care respecta criteriile de mediu privind solul, biodiversitatea, schimbarea destinatiei terenurilor si stocurile de carbon organic prin indeplinirea

“3Tn conformitate cu articolul 61 din Regulamentul (CE) nr. 2018/848, regulamentul se aplica de la 1 ianuarie 2021. Conform articolului 60, produsele produse in conformitate cu
Regulamentul (CE) nr. 834/2007 Tnainte de 1 ianuarie 2021 pot fi introduse pe piata dupa data respectivé, pana la epuizarea stocurilor.

4 Este pragul care urmeazi si fie definit de achizitor pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos cuprind
recomandari privind valoarea acestuia.
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cerintelor unui sistem de certificare® care vizeaza aceste aspecte, prevazute la articolul 93 din Regulamentul (UE) nr. 1306/2013, sau prin alte mijloace
echivalente.

Verificare:

Ofertantul trebuie si prezinte o declaratie conform céreia cel putin X %Eroare! Marcaj in document nedefinit. i, tot3|y| produselor alimentare care contin uleiuri
vegetale (ca unitati/articole de produse alimentare preambalate) pe care le furnizeaza respecta cerinta mentionata mai sus. Ofertantul trebuie sa
includa o descriere a masurilor care vor fi luate pentru a asigura conformitatea (de exemplu, sursele de aprovizionare care ar putea fi utilizate).

ST3. Controale inteligente

(cerinte identice pentru nivelurile de baza si cele cuprinzatoare)

Acest criteriu vizeaza urmatoarele tipuri de distribuitoare automate de produse, cu conditia ca acestea sa nu contind alimente perisabile:

1) aparate frigorifice cu parte frontald inchisd pentru doze si sticle, in care produsele sunt pdstrate in stive;

2) aparate frigorifice cu parte frontald cu geam pentru doze si sticle, dulciuri si gustari;

3) aparate frigorifice cu parte frontalad cu geam cu mai multe temperaturi;

4) Dozatoare care distribuie bduturi reci.
Alimentele perisabile sunt definite drept alimente si bduturi supuse degraddrii, deteriordrii sau distrugerii, care trebuie sa fie depozitate in conditii de
refrigerare pentru a se reduce rata de degradare si pierderea calitdtii (Codex Alimentarius).

Ofertantul trebuie sa furnizeze distribuitoare automate de produse echipate cu comenzi inteligente integrate, denumite si sisteme sau dispozitive de
gestionare a energiei. Aceste aparate sunt programate sa functioneze in timpul programului de lucru al unitatii in care sunt amplasate, iar dulapul intra
in modul de inactivitate sau in modul de consum minim de energie pentru produse alimentare si bauturi in afara programului de lucru.

Verificarea

45 Sistemele bazate pe organizatii multipartite cu un numar mare de membri, inclusiv ONG-uri, industrie si guvern, precum Masa rotunda pentru durabilitatea uleiului de palmier
(RSPO), Grupul pentru inovare in materie de ulei de palmier (POIG), Masa rotunda privind productia durabild de soia (RTRS), Protocolul de asigurare a productiei durabile de soia
(SSAP) sau Pro-Terra, pot demonstra respectarea criteriului, cu conditia sa acopere principiile de mediu mentionate. Alte sisteme, inclusiv la nivel de tara, pot fi considerate echivalente
daca respecta principiile de mediu mentionate.
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Ofertantul trebuie sa prezinte fisa tehnica a distribuitorului automat de produse care urmeaza sa fie utilizat pentru serviciu, in care se mentioneaza
respectarea acestei cerinte.

ST4. Pahare reutilizabile

(cerinte identice pentru nivelurile de baza si cele cuprinzatoare)

Notd: Acest criteriu se referd la aparate de bduturi care distribuie bauturi calde si/sau reci. Aceastd cerintd se aplicG numai atunci cdnd este adecvata din
motive de igiend alimentard, de sigurantd a consumatorilor si sandtate publicd; in aceste conditii, ofertantii trebuie sa fie scutiti de raspundere dacd
bdutura furnizata este contaminatd de paharul reutilizat.

Ofertantul trebuie sa puna la dispozitie aparate de bauturi care distribuie bauturi calde si/sau reci nepreambalate care sa permita utilizarea de pahare
reutilizabile (de exemplu, de portelan, de sticld) in locul paharelor de unica folosinta. Daca nu se poate evita utilizarea paharelor de unica folosinta din
motive de igiena a alimentelor, de siguranta a consumatorilor si de sanatate publica (a se vedea nota de mai sus), acestea trebuie sa fie reciclabile,
confectionate din plastic reciclabil sau material compostabil.

Verificarea

Ofertantul trebuie sa prezinte fisa tehnica a distribuitorului automat de produse care urmeaza sa fie utilizat pentru furnizarea serviciului, in care se
mentioneaza respectarea acestei cerinte.

3.3.2 Criterii de atribuire

Criterii de baza Criterii cuprinzatoare
CA1. Produse alimentare ecologice suplimentare
(cerinte identice pentru nivelurile de baza si cele cuprinzatoare)
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Optiunea A

Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor care depasesc lista de produse alimentare si bauturi care vor fi furnizate cu ajutorul
distribuitoarelor automate de produse [enumerate in ST1 optiunea A] si care respecta standardele privind produsele ecologice.

Verificare:

A se vedea ST1 de mai sus. Optiunea A

Optiunea B

Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un procent mai mare decat cel necesar de X %*° din produsele alimentare si/sau
bauturile care urmeaza sa fie furnizate in distribuitoarele automate de produse au fost produse in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 2018/848%.
Verificare:

A se vedea mai sus ST1 optiunea B.

CA2. Produse comerciale echitabile si etice

Optiunea A

Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care urmatoarele produse alimentare si bauturi [lista de produse alimentare si bauturi
urmeaza sa fie inseratd de autoritatea contractantd, a se vedea, de asemenea, notele explicative] care urmeaza sa fie furnizate in distribuitoarele
automate de produse au fost produse si comercializate in conformitate cu cerintele unui sistem de certificare privind comertul echitabil si etic. Acesta
este un sistem care impune obligatia unui continut minim certificat de 90 % si se bazeaza pe organizatii multipartite cu un numar mare de membri.
Sistemul tine seama de standardele internationale privind comertul echitabil si etic, inclusiv de conditiile de munca pentru productie, in conformitate
cu conventiile fundamentale ale OIMEroare! Marcaj in document nedefinit.l Comertul durabil SI stabilirea preturilorEroare! Marcaj in document nedefinit..

Verificare:

46 Este pragul care urmeazi si fie definit de achizitor pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos cuprind
recomandari privind valoarea acestuia.

“7Tn conformitate cu articolul 61 din Regulamentul (CE) nr. 2018/848, regulamentul se aplica de la 1 ianuarie 2021. Conform articolului 60, produsele produse Tn conformitate cu
Regulamentul (CE) nr. 834/2007 Tnainte de 1 ianuarie 2021 pot fi introduse pe piatd dupa data respectiva, pana la epuizarea stocurilor.
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Ofertantul trebuie sa furnizeze lista articolelor care urmeaza sa fie furnizate in distribuitoarele automate de produse pe parcursul executarii contractului
care respecta criteriul.

Optiunea B

Se va acorda un numar proportional de puncte ofertelor in care un procent mai mare de X %* din totalul articolelor pentru fiecare dintre urmatoarele
produse: [lista de produse alimentare si bauturi urmeaza sa fie inseratd de autoritatea contractantd; a se vedea, de asemenea, notele explicative] care
au fost produse si comercializate in conformitate cu cerintele unui sistem de certificare privind comertul echitabil si etic. Acesta este un sistem care
impune obligatia unui continut minim certificat de 90 % si se bazeaza pe organizatii multipartite cu un numar mare de membri. Sistemul tine seama
de standardele internationale privind comertul echitabil, inclusiv de conditiile de munca pentru productie, in conformitate cu conventiile fundamentale
ale OIMEroare! Marcaj in document nedefinit.l comertul durabil SI stabilirea preturilorEroare! Marcaj in document nedefinit..

Verificare:
Ofertantul trebuie sa furnizeze date (denumire si cantitate) privind toate produsele care urmeaza sa fie furnizate pentru distribuitoarele automate de
produse pe parcursul executarii contractului, indicand in mod specific produsele care respecta criteriul.

CA3. Consumul anual de energie

(cerinte identice pentru nivelurile de baza si cele cuprinzatoare)

Acest criteriu acoperd urmdatoarele tipuri de distribuitoare automate de produse:
1) aparate frigorifice cu parte frontald inchisa pentru doze si sticle, in care produsele sunt pdstrate in stive;
2) aparate frigorifice cu parte frontald cu geam pentru doze si sticle, dulciuri si gustari;
3) aparate frigorifice cu parte frontala din sticla destinate integral pentru produse alimentare perisabile;
4) aparate frigorifice cu parte frontald cu geam cu mai multe temperaturi;

48 Este pragul care urmeazi si fie definit de achizitor pentru nivelurile cuprinzitoare si de bazi (specificatii tehnice si criterii de atribuire). Notele explicative de mai jos cuprind
recomandari privind valoarea acestuia.
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5) aparate de bauturi care distribuie bauturi calde si/sau reci.
Cererea de ofertd va specifica tipul de distribuitor automat de produse care va fi furnizat si volumul acestuia. Acest criteriu de atribuire trebuie utilizat
numai pentru a compara distribuitoarele automate de produse de acelasi tip si cu acelasi volum.

Se vor acorda puncte ofertelor de distribuitoare automate de produse in mod invers proportional cu consumul anual de energie al aparatelor.
Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o lista de distribuitoare automate de produse care vor fi utilizate pe parcursul executarii contractului. Ofertantul trebuie
sa prezinte, de asemenea, fisele tehnice ale acestor distribuitoare automate de produse, impreuna cu copii ale rapoartelor de incercare ale aparatelor
conform EN 50597, pentru distribuitoarele automate de produse de la 1 la 4, si in conformitate cu Protocolul de masurare a energiei, partea B, elaborat
de Asociatia europeana a producatorilor de distribuitoare automate de produse, pentru aparatele de bauturi care distribuie bauturi calde si/sau reci.

CAA4. Potentialul de incalzire globala al agentilor frigorifici

Acest criteriu acoperd urmadatoarele tipuri de distribuitoare automate de
produse:
1) aparate frigorifice cu parte frontald inchisa pentru doze si sticle, in
care produsele sunt pdstrate in stive;
2) aparate frigorifice cu parte frontala cu geam pentru doze si sticle,
dulcturi si gustari;
3) aparate frigorifice cu parte frontald din sticld destinate integral
pentru produse alimentare perisabile,
4) aparate frigorifice cu parte frontald cu geam cu mai multe
temperaturi.
Cererea de ofertd va specifica tipul de distribuitoare automate de produse
care vor fi achizitionate. Acest criteriu de atribuire trebuie utilizat humai
pentru a compara distribuitoarele automate de produse de acelasi tip.
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Se vor acorda puncte ofertelor proportional cu numarul de distribuitoare
automate de produse care utilizeaza gaze frigorifice cu un GWP mai mic
de 150.

Verificare:

Ofertantul trebuie sa prezinte o lista a distribuitoarelor automate de
produse care vor fi utilizate pe parcursul executarii contractului, indicand
in mod specific aparatele care respecta criteriul.

Ofertantul trebuie sa prezinte copii ale fiselor tehnice in care este indicat
GWP-ul agentului frigorific.

3.3.3 Clauze de executare a contractului

Criterii de baza | Criterii cuprinzatoare

CEC1. Achizitionarea de distribuitoare automate de produse noi

Daca trebuie achizitionate partial sau integral distribuitoare automate de produse noi pentru a furniza serviciul contractat, contractantul trebuie sa
achizitioneze echipamente care respecta cerintele stabilite in specificatia tehnica ST3.

Contractantul trebuie sa raporteze autoritatii contractante achizitia noilor distribuitoare automate de produse.

Autoritatea contractanta poate sa stabileasca reguli privind sanctiunile pentru neconformitate.

3.34 Note explicative
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Autoritatea contractanta va trebui sa specifice optiunile alese si/sau procentul din achizitii, tinand cont de situatia pietei (de exemplu, disponibilitatea
produselor care indeplinesc criteriile, numarul necesar de furnizori potentiali etc.). Atunci cand autoritatea contractanta se refera la un procent din

achizitii, va trebui sa specifice modul in care se calculeaza acest procent, fie
calculeaza (de exemplu, saptamanal, lunar, trimestrial etc.).

ca unitati, greutate/volum sau valoare, si perioada de timp pentru care se

Criterii de baza

Criterii cuprinzatoare

ST1. Produse alimentare ecologice

Optiunea A

Lista de articole: fructe proaspete neambalate (de exemplu, banane,
portocale), fructe ambalate, biscuiti si produse de panificatie, lapte si
produse lactate.

Optiunea B
Pana la 20 % dintre produsele alimentare si/sau bauturile care urmeaza sa
fie furnizate in distribuitoare automate de produse.

Optiunea A

Lista de articole: fructe proaspete neambalate (de exemplu, banane,
portocale), fructe ambalate, biscuiti si produse de panificatie, lapte si
produse lactate.

Optiunea B
> 20 % dintre produsele alimentare si/sau bauturile care urmeaza sa fie
furnizate in distribuitoare automate de produse.

CA2. Produse comerciale echitabile si etice

Optiunea A
Lista articolelor poate include: banane, cafea, ceai, ciocolata (cacao), zahar,
banane, fructe ambalate, suc de fructe exotice etc.

Optiunea A
Lista articolelor poate include: banane, cafea, ceai, ciocolata (cacao), zahar,
banane, fructe ambalate, suc de fructe exotice etc.

Optiunea B

Optiunea B
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X =10-30 % din totalul achizitilor pentru fiecare produs: cafea, ceai,
ciocolata (cacao), zahar si banane.

Lista de produse poate include: cafea, ceai, ciocolata (cacao), zahar, banane,
fructe ambalate, suc de fructe exotice etc.

X =30-70 % din totalul achizitiilor pentru fiecare produs: cafea, ceai,
ciocolata (cacao), zahar si banane.

Lista de produse poate include: cafea, ceai, ciocolata (cacao), zahar, banane,
fructe ambalate, suc de fructe exotice etc.

ST2. Legume mai ecologice

Autoritatile contractante vor include in lista uleiurile vegetale care sunt
relevante pentru o anumita oferta si care trebuie sa respecte aceasta
specificatie tehnica.

X = 10-30 % din unitatile/articolele de produse alimentare preambalate

Autoritatile contractante vor include in lista uleiurile vegetale care sunt
relevante pentru o anumita oferta si care trebuie sa respecte aceasta
specificatie tehnica.

X = 30-50 % din unitatile/articolele de produse alimentare preambalate
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CALCULAREA COSTURILOR PE CICLU DE VIATA

La elaborarea criteriilor privind achizitiile publice verzi, unul dintre cele mai importante aspecte de care trebuie sa se tind seama este comparatia dintre cele mai performante produse
sau servicii din punctul de vedere al mediului si produsele sau serviciile medii de pe piatd in ceea ce priveste costurile pe ciclul de viatd. Consideratiile privind costurile (folosind
perspectivi pe ciclul de viatd) sunt foarte importante in sfera publica, deoarece ajuti la justificarea cheltuielilor publice. Statele membre ar trebui incurajate sa faca alegeri cu valoare
pozitiva pe termen lung.

Pentru a permite achizitorilor publici sa selecteze produsele care vor fi cele mai eficiente din punctul de vedere al costurilor, se recomanda utilizarea unei
perspective pe ciclu de viata a produsului si aplicarea unei abordari a costurilor pe ciclul de viata (life-cycle costs - ,,LCC”). Costurile pe ciclu de viata
au Tn vedere intregul ciclu de viata al unui produs sau serviciu, de la productie pani la eliminare sau de la inceput pana la sfarsit. In functie de perspectiva
adoptati in evaluarea costurilor pe ciclu de viata, costurile in diferite etape pot fi calculate mai mult sau mai putin detaliat. Tn cazul echipamentelor de
bucatarie si al mijloacelor de transport, faza de utilizare a ciclului de viatd este relevanta pentru achizitorii publici, deoarece presupune un cost
suplimentar.

Alimentele si serviciile de alimentatie publica sunt achizitionate de o serie de organisme din sectorul public. Existd multe tipuri de alimente si bauturi achizitionate si o gama larga de
servicii de alimentatie publicd contractate. Cu toate acestea, In majoritatea achizitiilor de alimente si bauturi, si din perspectiva achizitiei, costurile se incadreaza, de obicei, in
urmatoarele categorii:

— costul de achizitie sau costul materiilor prime: acestea sunt costurile pentru achizitionarea articolelor intrate in inventar, indiferent dacd sunt sau nu sunt
vandute in cursul anului;

— costul de livrare: acesta este suma de bani cheltuita de o intreprindere pentru a fabrica si a furniza un produs;

— costuri de inventar si depozitare: acestea sunt costurile pentru stocarea si intretinerea inventarului pe o anumita perioada de timp;

— costuri la sfarsitul ciclului de viata: acestea sunt costurile atribuite pentru manipularea deseurilor generate.

Gama de costuri ale serviciilor de alimentatie publica este si mai ampla, avand 1n vedere ca exista mai multe categorii in care se pot incadra costurile serviciilor de alimentatie publica.
Iata cateva exemple:

— costuri de achizitie a materiilor prime (achizitionarea alimentelor) si alte achizitii (de exemplu, consumabile, substante chimice, alte produse): a se vedea mai
Sus;

— costuri de inventar si depozitare: a se vedea mai sus;

— costuri cu forta de munca: acestea reprezinta cheltuielile totale suportate de angajatori pentru angajarea lucratorilor;

— costuri cu utilitatile: acestea reprezinta costurile pentru utilizarea utilitatilor precum iluminatul, apa si caldura;

— costuri de intretinere si asigurare (costurile de asigurare sunt optionale);
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- taxe;

— costul financiar: se refera la costul, dobanzile si alte taxe pentru imprumutarea unor sume de bani pentru construirea sau achizitionarea de active (acest cost
este optional);

— costuri la sfarsitul ciclului de viata: acestea sunt costurile atribuite pentru manipularea deseurilor generate.

De asemenea, costurile mentionate mai sus includ si costuri de mediu, care, de obicei, sunt analizate 1n categoria ,,externalitati de mediu . Totusi, acestea
nu au fost incluse in analiza.

Trebuie subliniat cd, in acest context, la evaluarea costurilor globale, nu este suficient sa se ia in considerare doar pretul de achizitie al produselor
alimentare sau pretul final al serviciului de alimentatie publicd. Din perspectiva studiului efectuat, s-a constatat ca factori precum productia ecologica,
produsele alimentare certificate, o0 mai buna gestionare a deseurilor sau echipamentele de bucatarie mai eficiente din punct de vedere energetic au avut
un impact mare asupra costului pe ciclul de viata. Totusi, trebuie mentionat cd un consum mai mic sau reducerea totald a produselor din carne si
minimizarea sau eliminarea totald a deseurilor alimentare sunt factorii-cheie in determinarea costului pe ciclul de viatd al serviciilor de alimentatie
publicd. Pentru detalii suplimentare privind modelarea costurilor si concluzii, va rugam sa consultati raportul tehnic insotitor.

Desi calitatea si costul serviciilor de alimentatie publica achizitionate au fost factori predominanti in determinarea costului pe ciclul de viata, este esential
sd se 1a in considerare unitdtile in care vor fi furnizate serviciile de alimentatie publicd. De exemplu, existenta unor echipamente de bucatirie mai bune
sau posibilitatea introducerii de masuri corective pot reduce semnificativ efectul global asupra mediului si pot fi masuri eficiente din punctul de vedere
al costurilor de luat in considerare. Furnizorii calificati de servicii de alimentatie publica ar trebui sd poata atinge nivelul de calitate si performantele
promovate, in timp ce furnizorii de servicii de alimentatie publica cu o calificare mai redusa este posibil sa fie mai putin eficienti in ceea ce priveste
utilizarea resurselor. Prin urmare, este posibil ca economiile realizate cu costurile fortei de munca sa nu conduca la economii privind costurile pe ciclul
de viata.
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